





Peto mesto Tjade Flajs

Srebrna medalja Tima Vertacnika

dvoro¢no, v kateri je Tim zopet presenetil z uvrstitvijo, saj ta disciplina ni
bila nikoli njegova (da tako re¢em) »priljubljena« disciplina. Z izjemnim
metom 72,62 m je osvojil odli¢no 11. mesto. Dusan je v tej disciplini do-
segel tudi uvrstitev na 28. mesto. V ObteZilniku daljavi Multi sta nastopila
Dusan in Tim. Dusan je zasedel zelo dobro 15. mesto, Tim pa 22. mesto.
V disciplini je prvi¢ tekmovala tudi Tjasa. Vendar pa je, morda zaradi
neizkugenosti ali treme, zalucala vse tri mete izven koridorja.

Po pregledu rezultatov po dveh dneh tekmovanja me je presenetil
izjemno dober rezultat Tima v peteroboju. Po $tirih disciplinah, ki $tejejo
v skupni rezultat v peteroboju, je bil Tim na izjemnem 5. mestu. Za tretjim
mestom je zaostajal le za 2,6 tocke.

Tretji in zadnji dan tekmovanja smo imeli na sporedu $e zadnji dve
disciplini: obtezilnik daljava enoro¢no in dvoro¢no. Clani reprezentance
so v disciplini obtezilnik daljava zelo dobri; predvsem Dusan in Tim,
sqj sta ze velikokrat osvojila medalje. In tudi tokrat se nista izneverila. Z
izjemnimi meti sta v tekmovanju dosegla: Tim drugo, Dusan pa tretjo
daljavo, s katero sta se uvrstila v finale. Finale je bil vseskozi napet, saj so
se tekmovalci z vsakim metom menjavali na mestih, ki prina$ajo medalje.
Tim si je z metom 76,63 m prisluzil drugo mesto in s tem srebrno medaljo.
Tudi Dusan je v finalu vseskozi drzal tretje mesto, a kot se na tekmovanjih

SVETOVNA PRVENSTVA

Marko Vertacnik

Nova mednarodna sodnika Dusan in Grega

rado zgodi, ga je z zadnjim metom prehitel Ceh, za piclega pol metra.
Vsekakor je bilo tudi cetrto mesto za Dusana odli¢no, pa ¢eprav z malo
grenkega priokusa. Sledila je Se zadnja disciplina na prvenstvu, na kateri
so sodelovali Dusan, Tim in Marko, ki so se uvrstili med triindvajsetim
in osemintridesetim mestom.

Zvecer na banketu pa je bila podelitev medalj in pokalov najboljsim
posameznikom in reprezentancam. Slovenska reprezentanca je dosegla
zelo dobro 6. mesto izmed 16 drzav. Med posamezniki v reprezentanci pa
je bil dale¢ najboljsi Tim Vertac¢nik. Poleg tega, da je osvojil dve medalji, je
dosegel najboljsi rezultat v peteroboju in sedmeroboju. Z rezultatom 522,35
tock v peteroboju je postavil svoj osebni rekord in seveda nov drzavni
rekord. Ta rezultat ga je postavil na izjemno 4. mesto na tem svetovnem
prvenstvu, kar e ni uspelo nobenemu slovenskemu tekmovalcu do sedaj.
Do tretjega mesta ga je lo¢ilo picle 0,3 tocke. Se bolj pa smo bili preseneceni
in seveda zelo veseli uvrstitve Tima na izjemno 7. mesto v sedmeroboju.

Uspeh reprezentance je dopolnil Dusan z odli¢nim rezultatom 500,66
tocke, kar ga je pripeljalo na 13. mesto v peteroboju. Seveda sta se po svojih
moceh borila tudi Grega in Marko, ki sta s svojim rezultatom doprinesla k
odli¢ni uvrstitvi clanske reprezentance. Ne smem pozabiti na nago edino
¢lanico Tjaso, ki je na tem prvenstvu dosegla dobre rezultate. V peteroboju
se je uvrstila na deseto mesto.

Na zakljucku prvenstva so bile podeljene tudi licence za mednaro-
dnega sodnika. Izpit pred zacetkom tekmovanja sta uspesno opravila dva
nasa tekmovalca Dusan in Grega. Kljub majhnemu $tevilu tekmovalcev
v drzavnem prvenstvu dosegajo nasi ¢lani in clanica na mednarodnih
prvenstvih izredne uspehe. Iz vsakega prvenstva se vrnemo z vsaj eno
osvojeno medaljo. Trud in disciplina na treningih vedno prineseta uspeh.

Besedilo in fotografije: Tomo Sotensek
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RIBISKA ODPRAVA NA IRSKO:
EKIPA RD RUSE SE JE KOSALA
ZNAJBOLJSIMI

Inniscarra lake, umetno jezero na Irskem, v neposredni blizini mesta Cork, je 26. in 27. julija gostilo 44. klubsko

svetovno prvenstvo v lovu rib s plovcem. Jezero je bilo umetno zajezeno sredi 50. let prejsnjega stoletja z namenom

proizvodnje elektrike za mesto Cork in okolico. Dandanes ima tudi namen oskrbe pitne vode za isto podrocje, na njem

pa se dogajajo mednarodna tekmovanja na najvisjem nivoju v veslanju in ribolovu. Razprostira se na petih kvadratnih

kilometrih povrsine. Tekmovalna trasa je potekala ob Greenway sprehajalni stezi, v kraju Coachford, kar je od mesta
Cork oddaljeno 15 kilometrov.

se je udelezila ekipa RD Ruse v postavi: tekmovalci

Iztok Straus, Uro§ Mally, Bostjan Sivec, AljaZ Javernik
in Ciril Klemenc, trenerja Gregor Ladinek in Tadej Vogrin,
rezerva Rok Vinko ter Andrej Sever. Ekipa, ki je med 25
najbolj$imi ekipami sveta osvojila 14. mesto, s tem pa
pridobila ogromno izku$enj, saj tak$ne tekmovalne trase
v Sloveniji ne poznamo.

Priprave so se pricele Ze meseca januarja, saj je pot dolga
in potrebno je bilo logisti¢no nacrtovanje. Na sestanku
so se odlo¢ili, da Iztok Straus in Ciril Klemenc potujeta
s kombijem, ker je bilo potrebno prepeljati opremo na
prizori$ce, ostala ekipa pa prispe z letalom v mesto Cork.
Sledilo je usklajevanje ter narocilo trajekta, bivanja ter
letalskih kart. Tako sta se Iztok in Ciril podala na pot Ze
v Cetrtek popoldne, voznja do mesta Cherbourg v Fran-
ciji je trajala 20 ur, kjer sta se vkrcala na trajekt do mesta
Dublin, voznja je trajala 19 ur, potem pa Se 3 ure voznje
do mesta Cork. Tako sta prispela v soboto, v nedeljo pa
ostali ¢lani ekipe z letalom. Zaradi boljse mobilnosti so
najeli Se dva manj$a kombija.

Andrej Sever nam je povedal, da so bili nastanjeni v
$tudentskem naselju v mestu Cork, kjer je bivalo tudi kar
nekaj ostalih ekip sveta, prav tako bivsi in aktualni svetovni
klubski prvaki — ekipa Tubertini iz Italije. »Seveda smo jih
tudi opazovali, kako so si pripravljali pribor, naveze, hrano,
zemljo. Veliko so se pogovarjali, Zal pa nih¢e od nas ne
razume italijansko, da bi dobili kak$ne klju¢ne informa-

S vetovnega klubskega prvenstva v lovu rib s plovcem

Ekipa Slovenije
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cije,« je $e nasmejan dodal in zakljudil: »Ponosen sem na
fante, saj so se dobro kosali z najbolj$imi ekipami sveta, Zal
je zmanjkala samo sre¢na roka pri Zrebu $tartnih mest.«

»Glavna lovna riba je bila rde¢eoka, najspretnejsi pa so
ulovili tudi kak$nega plosc¢i¢a in hibridno ribo, mesanico
med plosc¢i¢em in rdeceoko. Preizkusili smo ve¢ tehnik

Ciril Klemenc z 11, 5kg ulova prvi dan tekmovanja in 3. mesto v sektorju



ribolova, vsak dan je bilo v razli¢nih sektorjih drugace.
Preizkusali smo tehnike match, kjer je bila globina 6 m do
10 m, polagalko ter $tek, kjer je bila globina med 1,5 m do
tudi 6 m,« nam pove Gregor Ladinek, ki si je z ostalimi
fanti v ozadju prizadeval zbrati informacije o lovu drugih
ekip na treningih.

Tadej Vogrin je ocenil, da je bil ribolov zelo tezak, saj
je tekmovalna trasa na dolzini $teka od mesta do mesta
nihala tudi za 2 m globine. »Kdor je na tekmi izZrebal
$tartno mesto v globini, je imel prednost, saj se je najvec
solidno velikih rib nahajalo na globini 2,5 m do 3 m in
je lahko lovil na skraj$an Stek, kar je dosti lazje zaradi
globine in hitrosti lova v vetru.«

Veliko je odtehtala priprava hrane ter na¢in hranjenja
med tekmo, ekipa se je odlo¢ila za me$anico klasi¢ne hrane
za rdeceoke in ploscica z dosti zemlje. »Pomembno je bilo
pravilno pripraviti zemljo in dodati dovolj bentonita. Med
krmljenjem so morali fantje paziti na stisk kepe, da je bila
ravno pravsnja,« je razlozil izkusSen ribi¢ Rok Vinko ter
dodal: »Nismo smeli dodajati dosti vab, porabili pa smo
veliko konoplje, ki jo ima rdeceoka zelo rada.«

Svetovni prvak je ponovno postala ekipa Tubertini iz
Italije z 52 KT, drugo mesto je osvojila ekipa Team Sensas
28 iz Francije s 65 KT ter tretje mesto HSV de Karper Voe-
rendaal iz Nizozemske z 68,5 KT. Ekipa RD Ruse je osvojila
14. mesto med 25 najboljsimi ekipami sveta s 138 KT,
od tega: Ciril Klemenc 8 KT, Aljaz Javernik 24 KT, Iztok
Straus 27 KT, Uro$ Mally 34 KT ter Bostjan Sivec 45 KT.

»Nasa pri¢akovanja so bila visja, $koda, da je trasa tako
neenakomerna in nismo imeli vsi enakih pogojev za lov,«
nam pove Iztok Straus ter poda oceno, da so bili sposobni
doseci boljsi rezultat. Ciril Klemenc pove, da je s svojim
rezultatom zelo zadovoljen: »Oba dneva sem imel zelo

SVETOVNA PRVENSTVA
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Na bdprtju. Z leve: Anej Sever, Aljaz Javernik, Rk Vinko, Bostjan Sivec, Iztok
Straus, Tadej Vogrin, Ciril Klemenc, Gregor Ladinek in Uro$ Mally.

dober lovni prostor in sem lahko lovil na $tek 9 m, kar
sem imel prednost pred ostalimi v hitrosti in natan¢nosti
ribolova.« Aljaz Javernik je stavil na treningih na sistem
match, saj je prvi dan treninga ujel 17 kg plos¢icev: »Ni se
iz$lo na ta sistem ribolova, ve¢jih rib v globini je bilo vsak
dan manj, uloviti pa se je dalo vecje rdec¢eoke na Stek ter
kaksen hibrid. Osredoto¢ili smo se samo na lov s §tekom.«

Udelezba na svetovnem prvenstvu je za vsakega posa-
meznika poseben dogodek, vsak si Zeli ¢im boljsi rezultat.
Uro§ Mally: »Svetovno prvenstvo sta samo dve tekmi, treba
se je odlociti o strategiji in nacinu ribolova ter tvegati.
Ce je odlo¢itev pravilna, se da doseci res dober rezultat.«
Zaklju¢no misel naSega pogovora poda Bostjan Sivec,
predsednik STK RD Ruse: »Vsaka ekipa, ki se udelezi
svetovnega prvenstva, ima isti cilj — medaljo. Nam se to
leto ni izslo, v Sloveniji tak$nih voda, kot je Inniscarra lake,
ne poznamo. Veselim se Ze naslednjega izziva, velikega
tekmovanja, saj z vsako udelezbo pridobimo ve¢ znanja
ter rastemo v nacinu razmisljanja.«

Fantje delujejo kot prava ekipa, se razumejo in se pogo-
vorijo med sabo, tako glede ribolova kot tudi izven njega.
Vsi imajo en cilj, tj. uvrscati se na sam vrh, ne samo v slo-
venskih drzavnih ligah, ampak tudi na svetovnem nivoju.

Besedilo: Ciril Klemenc
Fotografije: osebni arhiv ¢lanov ekipe

POPRAVEK
V prej$nji stevilki je prislo do napa¢nega navajanja avtorja
fotografij pri prispevku 70-letnica RibiSke druzine Kocevje.
Avtorica fotografij je Tjasa Zavr$nik.
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RIBISKA PRIPOVED

$EUKA IZ VASKE AKE
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V ZIBOTAH

vasici Zibote, tam blizu mogoc¢nega TiirnoZa, za katerega
\ / pravijo, da skriva veliko cerkev, ki se je pred davnimi leti
»pozenknila« (ljudje niso poznali pravilnega izraza pogrezni-
la) v globoko zemljo, danes skoraj ni ve¢ Zivljenja. Vcasih pa je bilo
drugace in stari Japek mi je po tretjem pelinkovcu v Vogrinovi gostilni
pri Trojici vedel povedati, da so se tam $e kure poznale po imenu. Ko
je srknil peti Siléek te grenke pijace, se je globoko zamislil in zacel
pripovedovati zanimivo §torijo iz Zibot. Bojda je tam okoli v mladih
letih zalezoval brhko Naniko, ki pa mu je strogi oce ni hotel dati, saj
je bil reven kot cerkvena mis. Imel pa je pridne roke in je tesaril dale¢
naokoli, vse tja dol do Bia in Vrbana.

Japek je pripovedoval pocasi in razumljivo. Pripoved je bila zelo
tekoca in je $la nekako takole: V Zibotah so se modri ljudje odlo¢ili,
da bodo skopali veliko mlako. V njej naj bo vedno dovolj vode za
gasenje, ker so strele v poletnih ujmah skoraj vsako poletje zanetile
kaksen skedenj. Bomo lahko sami gasili, saj gasilci - tako kot sanje,
spoznanje in kesanje - pridejo vedno prepozno. Receno storjeno,
skopali so veliko mlako, ki sta jo napajala dva potocka, eden iz smeri
Brengove in drugi iz smeri Oseka. Mlaka je bila res vedno polna vode
in vaska opravljivka Julika, ki je vedela vse o vsem, je od Sv. Bolfenka,
Kjer je Zivel njen brat in vneti ribi¢ Hanek, skrivaj prinesla veliko vedro
rib in jih na skrivaj spustila v mlako. Tega nikomur ni povedala, Zelela
si je, da bi ribe ¢im prej zrasle, da bi jih lahko kdaj dala na kroznik
za njenega dragega Johana, ki je iz Nemcije dvakrat na leto prihajal
v Zibote na dopust.

Zivljenje je teklo po ustaljenih tirnicah, ribe so v mlaki Ze tri leta
uzivale v svezi vodi, in to so va$¢ani kmalu opazili. Nekdo je o tem
nenadnem bogastvu Zibot obvestil okrajnega ribiskega ¢uvaja Tunca.
Ta je bil namazan z vsemi maZzami in si je med nadzorom bliZnje reke
Drvanje, ki je tekla med Zibotami in Verjanami, ogledal $e mlako,
domnevno polno rib. Tun¢ je sklenil, da bo Zibot¢ane potegnil za
nos. Tukaj se je Japek ustavil in izustil: »Daj Se za en kapsl pelinkovca,
pati povem to prigodo do konca. Albina, prinesi mi grenkega, na racun
tega radovednega mlecnozobca.« Ni mu bilo treba re¢i dvakrat, brhka
¢rnolaska Albina, za katero so pogledovali stari in mladi, kar je jezilo
oétirja Vogrina, je takoj natocila in Japek ga je izpil na dusek. Potem
pa nadaljeval zgodbo iz Zibot.
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»No, takole je bilo. Tun¢ je po vasi raztrobil novico, da se v mlaki
skriva $¢uka velikanka. Taksna, da ce ugrizne, gresti v lonec, ne ona!‘je
pogosto razlagal tudi v Vogrinovi v gostilni, da bi Zibocani ja ugriznili v
vabo. Za namecek pa je veckrat z rokami kazal dolZino, ki bi bolj pasala
k tramovom za koruznik kot k ribi. To je slisal tudi Plojov Rudek, ki je
na ¢rno lovil ribe v Drvanji in ga Tuncu ni uspelo nikoli uloviti. Nekega
sveZega sobotnega jutra se je Rudek odlocil, da gre e v temi za mlako in
iz nje potegne $¢uko velikanko. Ribiske opreme, razen manjSega »saka«
(mreze), s katerim je lovil po Drvanji, ni imel. V koti $tiibla je imel
leskovo palico in na njej nekaj malega silka z velikim trnkom. Ta bo ta
pravsnji za velikanko, je bil preprican.

Ob mlaki je bilo tiho. Le Zaba je dvakrat regnila in potonila - ocitno
ni hotela sodelovati Rudek je vrgel trnek na katerega je nataknil ma-
zdaj zdaj bo zagrizla. Porka madona, da bo. Mora, Ce ne, se mi bodo vsi
smejali.* Minuta ... dve ... ura. Ni¢. Ravno ko je zacel razmisljati, da bi
z lovom na velikanko koncal, pa ga je nekaj sunilo. Palica se je upognila
kot solski hrbet v Soli, ko ga je stari Stumpf pri matematiki namlatil, ker
ni vedel, koliko je dva krat dva. ,Evo jo! Scuka stoletja!* je butasto zavpil
tako, da se je Juliki na bliznjem vrtu paradiznik stresel iz roke. Vlekel je in
vlekel, sopihal in klical na pomoc vse svetnike in Mater bozjo. Pripravijen
je bil na veliki finale in je Ze videl slastno $¢ukino meso na nedeljskem
krozniku. Potem pa naenkrat tresk in bum. Iz vode je nekaj priletelo. A
ni bila $¢uka ...pac pa stari »batas«, ki ga je nekdo vrgel v mlako (za tiste,
ki ne razumete ziboske govorice, pojasnilo: »batasi« so gumijasti Skornji,
ki jim v sosednji Brengovi recejo »Crevii«). In da bo tragedija Se vecja,
je bil to Rudekov »batas«, ki ga je izgubil pred tremi leti, ko je mulcem
dokazoval, da zna hoditi po vodi. A iz tega ni bilo nic in domov je odsel
samo z enim »batasem« na nogi«. Japek je utihnil. Nasmehnil se mi je
in dodal epilog: » Vsi v vasi so govorili o strasnem Rudekovem ulovu. Ta
pa ni in ni obupal in je na vse zbadljivke mirno odgovarjal, da je bilo to
samo svarilo in da je S¢uka velikanka Se v mlaki. Le batas je prej kot ona
prisel na suho, ker je vedel, da je na pol bos. Albina, daj se zadnji kapsl«.

Japeka Ze dolgo ni ve¢ na tem svetu in tudi Rudek pociva v posveceni
zemlji. Neka senca v Zibotah pa bojda ob vsaki polni luni lovi §¢uko
velikanko. V mlaki, ki je zdaj samo Se mlakuza.

Besedilo: Marjan Tos; foto: spletni viri
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IZ RIBISKIH DRUZIN

12. SCUKARSKO DRUZENJE
V ZMAJEVEM REVIRJU

Dvanajsto leto zapored je Zmajev revir znova oZivel v svoji najbolj prepoznavni podobi. Jesenski termin je rezerviran

za tradicionalno S¢ukarsko druZenje, ki ga organizira Ribiska druzina Barje. Jesensko jutro je bilo, kot se za ta Cas

spodobi, hladno, rahlo vlazno, z meglicami nad reko IZico in Ljubljanico. Polasen dih reke in napeta tisSina med

ribici, ki so prisli z istim namenom: prepricati re¢no profesorico in si morda priboriti najprestiZznejSo nagrado -
legendarno rolico Shimano Stella.

iz vseh koncev Slovenije in tujine. Po prijavi in prevzemu
ribiskih metrov je sledil topel jutranji zajtrk - klobasa in
kruh, ki sta pregnala mraz ter umirila predtekmovalni adrenalin.
V ospredju je druZenje, a malo tekmovalnega duha nikoli ne $kodi.
Po zajtrku je Bojan Pergovnik, predsednik Ribiske druzine Barje,
nagovoril udelezence ter poudaril pomen dogodka in spostovanje
do vseh ribi¢ev ter narave. Tehni¢ni del pravil in protokol lova sem
predstavil jaz. Poudarili smo pravila fotografiranja ujetih $¢uk na
posebnem ribiskem metru, izdelanem posebej za $¢ukijado in upo-
rabljenem samo na dan dogodka. Poseben poudarek je bil namenjen
tudi temu, da mora riba neposkodovana odplavati nazaj v svoje
globine, pri ¢emer je bilo treba posneti 10-sekundni video. Le tako
je riba lahko tekmovala za lepe in bogate nagrade. Reka IZica je bila
tudi letos namenjena izklju¢no ribolovu z obale, na reki Ljubljanici
pa je bil dovoljen tudi lov iz ¢olna.
Ze prve ure so prinesle prve prijavljene ulove, ki so jih ribici
poslali v za to ustvarjeno Viber skupino. Tako so bili vsi ribi¢i sproti

Na zboru ob 7. uri zjutraj se je letos zbralo kar 123 tekmovalcev

Pti¢ja perspektiva zacetne tocke ribolova Najlepsa fotografija dneva

- - . obvesceni o dogajanju. Jutranji ribolov je bil zelo uspesen in ujelo se
S : \ je kar nekaj rib. Prave trofeje pa so $e ¢akale. Viber skupina se je hitro
polnila s fotografijami, kar je pomenilo, da so ribe aktivne. Ve¢inoma
so se javljale manjse $¢uke, a tudi vecje so nekje prezale na plen. Ribici
niso omahovali in dogodek je bil v polnem ritmu.

Med 13. in 15. uro je bilo organizirano kosilo. Nasi organizatorji
s0, s pomod¢jo pridnih ¢lanov — Dragana, Ermina, Reufa in predse-
dnika Bojana - pripravili fantasti¢en pasulj, bogat z mesom, kot se
za najvecji dogodek vijacenja v Sloveniji spodobi.

Po kosilu, prijetnem druzenju in klepetu je sledil $e zaklju¢ni napad
na vodo. Ribi¢i niso popuscali in so vztrajali do zadnjih minut. Vedno
pravim, predvsem mladim ribi¢em: »Ni konec, dokler ni konec.«

L2 LT A Velikokrat se to obrestuje in kasneje boste videli, da je bilo res tako.
AljaZ s svojo zmagovalko in seveda 1. mesto Ko je ura odbila 18, se je tekmovalni del zakljucil. Ribici so prihajali
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Najuspesnejsi mladinci

z vseh koncev Ljubljanice in IZice na zaéetno lokacijo. Ze po izrazih
na obrazih je bilo jasno, da je bilo ujetih lepo tevilo $¢uk in da je bil
dan res fantasti¢en, poln dogajanja na vodi.

Pocasi so se ribici zbral, sledil pa je vrhunec vecera - podelitev na-
grad najuspe$nejsim ribi¢em. Ribi¢i Barjani se trudimo, da je dogodek
bogat v vseh pogledih, in tako je tudi pri nagradah. Nagrade prejme
deset najuspesnejsih ribicev, posebej pa $e najuspesnejsi mladinci, ki
sodelujejo tudi v glavni konkurenci. Na ta nacin Zelimo spodbujati
mlade ribice, seveda s spremljevalcem. Skupaj je bilo uradno prija-
vljenih 32 $¢uk. Zakaj uradno - ker je bilo veliko tudi ujetih §¢uk,
vendar fotografij niso poslali. To pa zato, ker so bile aktivne manjse
$¢uke in jih ribici niso posiljali in prijavljali napre;.

Med mladinci je tretje mesto osvojil Borin Perkon s $¢uko dolgo
58,5 cm, ki jo je ujel iz ¢olna s pomocjo oceta. Drugo mesto je z dolzino
68 cm osvojil Filip Tiberij Dominik, ki je ujel dve $¢uki, daljsa pa je
merila 68 cm. Prvo mesto je osvojil Matevz Hocevar s $¢uko, ki je bila
dolga 71,5 cm. Matevza sem srecal na IZici med snemanjem videa.
Bil je nekoliko obupan, a sem mu rekel: »Matevz, ni konec, dokler ni
konec.« In res - skoraj v zadnjih minutah mu je uspelo ujeti $¢uko,
ki mu je prinesla zmago med mladinci.

Sledila je podelitev za najuspesnejse clane. Tu je nagrade dobilo
10 najuspesnejsih ribicev. Izpostavil pa bom seveda najuspesnejso
trojico. Tretje mesto je osvojil Miha Plahuta s 76,5 cm dolgo $¢uko,
ki jo je uspel prelisiciti z vabo lastne izdelave. Drugo mesto je osvojil
Evgen Pecovnik, ki je §¢uko, dolgo 77,5 cm, ujel v centru Ljubljane.
Prvo mesto na $¢ukijadi pa je osvojil Aljaz Peteh, ki je ujel $¢uko
79 cm. Aljaz je sicer predan krapolovu, a tokrat nam je vsem ljubite-
ljem vijacenja pokazal, da Se kako zna loviti tudi §¢uko. Ko je Aljaz
spustil ribo, si ni mislil, da bo lahko tej ribi rekel in jo poimenoval

IZ RIBISKIH DRUZIN

Stella. Zakaj stella? S¢uka mu je poleg naziva najuspesnejiega ribica
prinesla tudi eno in edino rolico shimano Stello.

Poleg tekmovanja je potekal je tudi izbor najlepse fotografije
dogodka. Zmagala je fotografija Alena Baruncica, posneta v sredi$¢u
mestnega jedra.

Dogodek se je pocasi blizal koncu. Tu je bila samo Se ena kon¢na
odlocitev. Ugibali smo dolzino vrvi, na kateri je visel helijev balon.
Lovro Vrazi¢ je podal pravilno dolzino vrvice, 9.05 m. Z obilico srece
je tako dobil zasluZeno in bogato nagrado.

Dogodek, ki sta ga pred 12 leti zasnovala Nikica Brankovi¢ in Ales
Benko, je tako priSel do konca. Ales si je zelel, da bi se tokrat udelezilo
vec kot 100 ribicev - $tevilka pa se je ustavila pri neverjetnih 123.

V imenu Ribiske druzine Barje se iskreno zahvaljujemo vsem
zvestim sponzorjem, ki nam pomagajo pri organizaciji najvecjega
$¢ukarskega dogodka v Sloveniji in Sirse: Trgovina Kostevc, Decat-
hlon Slovenija, Trgovina Carpio, Mustad, Live Target, Monster Bite,
Trofeja Center, Trgovina Sulc, Barjanka, Savage Gear, Berkley, Abu
Garcia, Sorbara, Dolinsek.

S¢ukarsko druzenje v Zmajevem revirju ni le tetkmovanje, je ribisko
druZenje, presek znanja, discipline, spostovanje pravil in povezanosti
med ribici vseh generacij. Le redki dogodki zdruzijo toliko ljudi in
ustvarijo tradicijo, ki je vsako leto boljse. V ¢ast dogodku sem posnel
video na svojem YouTube kanalu (Toni Janezi¢), kjer zelimo prikazati
vse Care tega prelepega dne.

Ribiska druzina Barje je z dvanajsto izvedbo znova potrdila, da
dogodek ni le koledarska tocka, temve¢ ribiski praznik, ki si ga bodo
udelezenci zapomnili ne zaradi centimetrov, temve¢ zaradi trenutkov
med ljudmi, reko in $¢ukami. Ze se veselimo prihodnjega leta in
ponovnega snidenja na najve¢jem $¢ukarskem druzenju v Sloveniji
- eni in edini SCUKIJADI V ZMAJEVEM REVIRJU s sloganom: »Se
boljsa in e mocnejsal«

Besedilo in fotografije: Toni JaneZi¢

SCUKIJADA MALO DRUGACE

18.10.2025 smo ¢lani RD Bistrica iz llirske Bistrice na jezeru Mola priredili tradicionalno tekmovanje v ribolovu na roparice.
Tokrat je bilo, kot sem omenil, nekoliko drugace. Za rezultat ni Stela le najdaljsa s¢uka kot ponavadi, temvec tudi najdaljsi
smuc in som.

zjutraj. Seveda, dan se lovi zgodaj in mnogo je treba posto-
riti, preden se odpravis na vodo. Nekateri so si pripravljali
¢olne in ostalo opremo, spet drugi so si privos¢ili prvo jutranjo
kavico pri Mariji v lokalu ribiskega doma. Za prijave med 7. in

r I Vekmovalci so se ob jezeru zaceli zbirati takoj po Sesti uri

8. uro sva poskrbela Nejc Udovi¢, predsednik ribiske druzine,
in moja malenkost. Ob osmih, ko so se nad jezerom Se podile
meglice, se je boj zacel. Vecina ribic¢ev se je na vodo odpravila
s ¢olni. Tekmovanja, ki je trajalo do 14. ure, se v je udelezilo 6
mladincev in 23 ¢lanov. Ko je ob 14. uri predsednik ribiske druzine
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IZ RIBISKIH DRUZIN

Med tekmo

Najboljsi mladinci

oznanil konec tekmovanja, je tekmovalce ze ¢akalo kosilo, ki so
ga pripravili v restavraciji Mikoza iz Ilirske Bistrice. V Il. Bistrici
radi re¢emo, da poprimemo za vsako delo, in to drzi. Kosilo je
namrec tekmovalcem razdelil kar sam predsednik ribiske druzine.
Po kosilu je sledila Se razglasitev rezultatov ter podelitev pokalov
in prakti¢nih nagrad.

V mladinski kategoriji je 1. mesto osvojil Izak Paler s §¢uko
dolgo 71 cm. 2. mesto si je priboril Mathias Zvab s §¢uko 68 cm,
3. mesto pa je dosegla Nika Tekavec s smucem 65 cm. Naj po-
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Zmagovalec dneva

vem, da je $¢uko, dolgo 65 cm, ulovil tudi Marcel Mahne, a je
imel smolo, saj je bila ujeta dobro uro kasneje kot Nikin smuc¢.
Osmoljenec Marcel je tako pristal na nehvaleznem 4. mestu. V
¢lanski konkurenci je bil zmagovalec Miha Spoljari¢ s $¢uko
70 cm, 2. mesto je dosegel Rudi Poto¢nik s $¢uko 68 cm, 3. mesto
pa je pripadlo Nikici Brankovi¢u s §¢uko 64 cm. Zmagovalec
dneva je tako postal mladinec Izak Paler z najvecjo $¢uko, ki je
bila dolga 71 cm.

Kot se spodobi, se je veselo druZenje nadaljevalo v pozne po-
poldanske ure. Vodstvo ribiske druZine se za zelo lepe prakti¢ne
nagrade zahvaljuje Gregorju iz trgovine Kostevc iz Kodevja.

Besedilo in fotografije: Zlatan Kovacevi¢



MLADI RIBIC

NAMESTO ZAKLJUCKA - MLADI
RIBIC NEKOLIKO DRUGACE

Dan, ko gres lovit ribe, je dober dan, ¢e pa dejansko Se kaj ujames, je pa to le Se dodaten bonus.

Mladi ribi¢, sem se odlo¢il, da bo nekoliko drugacen.

Ceprav smo 3li v zadnjih tednih nekajkrat lovit (in uspeli
podreti tudi druzinski rekord za najvecjo ulovljeno ribo), bomo
zgodbo zapeljali drugam.

Sam sem zacel ribarit kot mlad fant, se kasneje vkljucil v ribisko
druzino in fantoma veckrat omenil, da imata precej$njo sreco, da
gremo mi vedno na lov z avtom, kar je precej bolj udobno kot vso
opremo nalagati na kolo, kot sem to v njunih letih moral delati
sam. Res je, da sem Sel nekajkrat z ocetom na Koseski bajer, kjer
sem vzljubil ribolov s plovcem (in prve ljubezni ne pozabis nikoli),
fanta pa sta veselje do plov¢kanja prevzela od mene. Ne glede na
to, katerih nacinov ribolova smo se vmes naucili in posluzevali,
je nekaj posebnega, ko ob vodi gledamo plovce, ki kar naenkrat
izginejo pod gladino.

Pogosto me znanci vprasajo (in verjamem, da tudi marsikoga
od vas), kaj vidim na ribolovu. Kaj je tako posebnega, da lahko
ure in ure »zdim« ob vodi in ¢akam, da se bo kaj zgodilo. Moj
odgovor ni najbolj direkten: »Ce te ribolov potegne, potem ti je
vse jasno, ¢e pa ga ne razumes, ti pa ne morem razloZit.« In fanta
je, tako kot mene, pritegnil. Morda bosta v puberteti ali kasneje
zgubila zanimanje - tudi sam sem se namrec¢ za 13 let izpisal iz
ribiske druzine, a vseeno prisel nazaj.

Razlogov, zakaj sem zelo vesel, da sta fanta tako navdu$ena nad
ribolovom, je ve¢. Kot prvo, druzimo se ve¢, kot bi se sicer in imamo
eno skupno temo ve¢. Med tednom, ko sluzba in $ola trajata dolgo
in imata skoraj vsak dan treninge, se ve¢ vidimo samo ob vecerih.
Zato je vsak ribolovni dan prijetna sprememba, ko v druzbi drug
drugega prezivimo dlje ¢asa. Priznati moram, da njuna mama ni
tako navdusena, kajti nikakor ne najdemo dovolj ¢asa $e za njene
izletnigke nacrte (obenem pa je tudi nismo uspeli navdusiti nad
ribolovom). Neko¢ smo lovili skupaj z mojim so$olcem in njego-
vim sinom in ko nismo ujeli nicesar, je sosolec komentiral: »Vsaj
zunaj smo bili, na soncu cel dan« ($e posebej pozimi je to kar
velika dobrina). In to je drugi razlog, zakaj grem rad s fantoma
na ribolov - ¢as, ki ga prezivimo zunaj. Lovimo na soncu, mrazu,

Ker je to zadnji prispevek, ki ga bom napisal za rubriko

Ob pricetku nase ribiske (in pisateljske) poti. Ce sta bila takrat fanta e precej
majhna, otroska, pa je Filip Tiberij sedaj Ze visji od mene, Timu Dennisu pa ne
manjka veliko. Neverjetno, kako hitro otroci rastejo in odrascajo.

zadnje Case tudi na dezju. Ko vedno ve¢ beremo in poslusamo
o odvisnosti otrok od raznoraznih ekranov ter slabsih gibalnih
sposobnostih, je vsaka ura, preZiveta v naravi, vredna dvojno. Tudi
v ¢asu korone, ko smo bili obsojeni na lastno ob¢ino, smo veliko
Casa preziveli ob vodi, med ribolovom sta fanta delala tudi domaco
nalogo in opravljala treninge po predhodnih navodilih trenerjev.

Opazam, da mnogim mladim danes manjka prakti¢no delo.
Filip navduseno razlaga, s katerim orodjem delajo v $oli pri teh-
ni¢nem pouku, a zal je to skoraj vsa praksa, s katero imata stik.
Kdaj pa kdaj pomagata dedku pri opravilih okoli hise, v bloku
pa potrebe po ¢em takem ni. In tukaj se pokaze $e ena prednost
ribolova. Ce sem $e nekaj let nazaj nazaj njune zaplete laksa re-
$eval v glavnem jaz, sedaj to po¢neta ve¢inoma sama. Sicer traja
dlje, a se urita v vztrajnosti, iznajdljivosti ter ro¢nih spretnostih.

Ceprav vetino ujetih rib spustimo nazaj v njihovo vodno za-
vetje, pa tu in tam kaksno tudi uplenimo, e je ne pojemo sami,
pajo podarimo njunem dedku. Fanta se zavedata, da je uplenjeno
ribo treba ¢im prej usmrtiti in pred tem ne bezita. Zadnje case pa
Filip vedno bolj uspesno tudi oéisti ribe. Se ena od spretnosti, ki
mu zna v prihodnosti priti prav. Vsi vemo, da hrana ne zraste v
trgovini, a le redki jo znamo ujeti, ocistiti in pripraviti.

Sam bi sicer ribaril, tudi ¢e se mi fanta ne bi Zelela pridruziti,
a zaradi njune prisotnosti sem se lotil pisanja ¢lankov o nasih
ribiskih izletih. Zaradi tega sem zacel iskati nove revirje, ¢esar
brez njiju ne bi pocel. Prijetno s koristnim, bi lahko rekel. Poleg
tega pa tako raz$irjamo tudi na$ krog ribiskih prijateljev, ki nam
pri lovu pomagajo.

Priznati moram, da za vodo veckrat izgubim Zivce in se na fanta
tudi mo¢no razjezim. Jeza po navadi hitro mine, a vseeno bi bilo
bolje, ¢e do nje sploh ne bi prislo. A ne glede na to, kaj se nam
med lovom zgodi, vsak od nas komaj ¢aka, da gremo naslednji¢
znova v akcijo. Gre celo tako dale¢, da se Tim Ze pritoZuje, da zZe
dolgo nismo muharili. Enkrat sem mu na to odgovoril: »Tim, jaz
sem prvi¢ mubharil, ko sem bil star 38 let, ti pa, ko si bil star 8 let.
Pocakaj, bodi potrpezljiv, Se veliko ¢asa ima$ pred seboj za vse
vrste ribolova.« Tudi potrpezljivosti se ¢clovek »nauci, ko ribari,
$e posebej, ¢e to po¢ne od malega. In vedno jima ponavljam
stavek »Dan, ko gres lovit ribe, je dober dan, ¢e pa dejansko Se
kaj ujames, je pa to le $e dodaten bonus!«. In ko se$tejem, kaj vse
se zgodi med ribolovom, to $e kako drzi.

Lahko bi omenil $e delovne navade, ki jih fanta pridobivata
na delovnih akcijah, skrb za okolje in $e veliko drugih prednosti,
zaradi katerih se mi zdi, da je ribolov odli¢na izbira hobija za
ljudi vseh starosti.

Zadnjih pet let smo se naucili veliko o ribolovu, se lotevali novih
tehnik in lovili na nekaterih od najlepsih slovenskih revirjev (in
tudi v tujini). Vse to bi nam zelo tezko uspelo brez vseh ribiskih
prijateljev in tovari$ev, ki so nam pomagali s svojimi nasveti, nas
vzeli s seboj na ¢oln, nas vodili po novih revirjih ... Ribi¢i Barjani
(in tudi drugi) so res ¢udoviti ljudje!

Za konec pa bi se rad zahvalil zvestim bralcem (Mladega)
Ribica, zaradi katerih smo se vsak mesec znova trudili pripraviti
novo zanimivo zgodbo. Kdo bi si mislil, da pet let mine tako hitro!

Mi smo koncali, sedaj si pa ti na vrsti, Tomaz!

Besedilo in fotografija: Blaz Dominik
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Ribi¢i smo v svojem bistvu lovci. Tega se nam ni treba sramovati. Ni¢ ni narobe, Ce ujeto ribo tudi na eticen nacin uplenimo

in pojemo. Slovenija je obdarjena z velikim Stevilom razlicnih sladkovodnih rib, od katerih je za nas ribice zanimivih blizu

30. Ribe so pomemben del prehrane ljudi po vsem svetu in prav je, da mladi spoznajo tudi ta vidik ribolova. Z ujetimi
ribami pa moramo ravnati spostljivo in upleniti v okviru dovoljenega stevila le toliko rib, kolikor jih bomo pojedli.
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ran ze deseti¢, so v zadnjih letih organizatorji Ribiskega

drustva Race vKkljucili v program tudi pripravo jedi iz
sladkovodnih rib. Ob tradicionalnem programu spoznavanja
sladkovodnega ribistva, rib, tehnik ribolova mladi tako spoznajo
tudi del¢ek skrivnosti priprave sladkovodnih rib.

Tudi v programu leto$njega tabora je kuharski mojster Gojko
Skori¢ - Gojc mladim pomo¢nikom predstavil, kako lahko pri-
pravijo okusne jedi iz sladkovodnih rib. Ker so bile na prejsnjih
taborih mladim ribicem zelo v$e¢ ribje jedi (to so bile pohane
ribje rezine (fingersi), ribje polpete in podobne jedi), je Gojc tudi
za letos pripravil eno taksno ribjo jed, ki sicer pri nas ni prevec
poznana, tj. japonsko ribje cvrtje - tempuro. Jed so pripravili
iz mesa $¢uke, ki jo je ujel eden od rackih ribi¢ev v ribniku ob
ribiskem domu. Mladi so z velikim zanimanje prisluhnili Goj-
kovemu bogatemu znanju in tudi pomagali pri pripravi jedi. Da
jim je bila tempura vse¢, so jasno pokazali tako, da so vse cvrtje,
ki so ga pripravili, z veseljem pojedli za kosilo, ki se je $e kako
prileglo po vseh dopoldanskih aktivnostih.

Ribjo jed, ki jo je Gojko Skori¢ pripravil skupaj z mladimi
ribici, predstavljamo v tokratni $tevilki glasila Ribic.

Na taboru mladih ribi¢ev v Racah, ki je bil letos organizi-

Recept za pripravo tempure

Testo pripravimo neposredno pred uporabo. Za pripravo testa
uporabimo ledeno mrzlo vodo, ki ji po¢asi dodajamo rizevo moko
(lahko tudi pSeni¢no moko, tip 850-500). Lahko uporabimo tudi
mesanico obeh vrst moke. Namesto mrzle vode lahko uporabimo
tudi hladno pivo. Lahko pa jed poskusite pripraviti tudi s koruzno
ali kak$no drugo vrsto moke. Testo po Zelji posolite. Ce zelite
testo za cvrtje zelenjave, pripravite bolj gosto testo.
Olje za cvrtje naj bo na temperaturi med 160 in 180 stopinj.

Japonsko cvrtje - tempura iz $¢uke

MLADI RIBIC

'

Ob japonskem cvrtju je mladim ribicem teknila tudi omaka, ki so jo pripravili z
Gojcem.

Za pripravo jedi za 4 osebe potrebujemo:

- 20 dag ribjega mesa, narezanega na rezance (§¢uka, ali katera
druga vrsta ribe)

- 0,51 sezamovega olja ali olja za cvrtje

- 10 dag moke za maso in 5 dag gustina ($kroba)

- 25 dag moke za pomokanje

-0,51-0,6 I mrzle vode (ki smo jo ¢ez no¢ dali v hladilnik).

Tempuro pripravljamo v zadnjem trenutku, da moka ne spusti
glutena, tako da je cvrtje hrustljavo. Ribje rezance ali zelenjavo
prej pomokamo v moki ali gustinu.

Recept za omako

- 20 dag majoneze

- 0,5 dl sojine omake

- 10 dag drobno nasekljane zelenjave — paprika, ¢ebula, pe-
tersilj, Cesen

- 0,5 dl belega suhega vina

- 0,5 dl ke¢apa

- 5 dag wasabi paste

- sol

- poper

— pekoca mleta paprika — po Zzelji.

Majonezo in sojino omako dobro premesamo, dodamo vino,
ke¢ap in zelenjavo ter vse dobro premesamo. Ce je masa prego-
sta, dodamo $e malo vina. Na koncu dodamo Se wasabi pasto,
premes$amo in damo omako $e za kaks$no uro v hladilnik.

Besedilo: Borut Jerse; foto: Gojko Skorié - Gojc
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V SPOMIN

Dusan Ulcéar
1945-2025

Jozef Pleterski
1945-2025

Zivljenjepis pravi, da se je Ze zelo zgodaj
zapisal vrednotam ribistva, njegovo prvo
¢lanstvo sega v 1. januar 1959. Dusan izhaja
iz ribiske druzine, saj je bil tudi njegov oce
dolgoletni ¢lan RD Jesenice. Dolga leta je
bil aktiven ribogojec in je vzrejil ter gojitvi
rib posvecal veliko svojega ¢asa. Prav delo v
ribogojnici in uspehi, ki jih je pri delu dosegel, so bili pogoji
za imenovanje v ¢astnega ¢lana. Pri svojem delu in odnosu
do rib in naravnega okolja je gojil visoke eti¢ne standarde.

Dusan, hvala ti za vse, pogresali bomo tvoje bogate izku$nje
in strokovne nasvete.

Pocivaj v ve¢nem miru.

Clani RD Radovljica

Ivan Komar
1959-2025

V globoki zalosti smo se 8. 10. 2025 z dru-
zino, sorodniki, prijatelji, biv§imi so$olci
KSM, ¢lani policijskega veteranskega zdru-
zenja SEVER, ¢lani regionalnega kluba IPA
Gorenjske, ¢lani RD Jesenice in RD Vipava
poslovili od dolgoletnega ribiskega prijate-
lja, zavzetega muharja in velikega ljubitelja
: narave Ivana Komarja iz Mojstrane.

Clan Rlblske druZine Jesenice je bil od 1. januarja 1987,
zaradi spoznavanja novih ribiskih okoliSev in revirjev se je
kasneje pridruzil in vkljudil v ¢lanstvo Ribiske druzine Vipava.
Ob reki Vipavi je naSel svoj mir in sprostitev, s tamkaj$njimi
ribi¢i pa je navezal lepe stike.

Izpostavili bi njegovo aktivnost in skrb naravnega okolja
in varstva zivali, zlasti re¢nih rib. Aktivno je sodeloval pri
izvedbi nalog ribiskega upravljanja, zlasti pri urejanju vodo-
tokov z vidika varstva rib.

Kot ribica ga je odlikovala tudi natan¢nost pri vezanju in
izdelavi umetnih muh vseh vrst, posebno lepo in kvalitetno
je izdelal vabo »so$ko grahorko« z rumenim vzorcem.

Zelimo mu dober ulov na oni strani!

RD Jesenice in RD Ajdovscina

Peter Fras
1943-2025

Mineva toéno 48 let, kar se je v zacetku
decembra 1977 v Ribisko druzino Barje
vélanil Peter Fras, ki se je za vedno od nas
poslovil septembra letos.

Ze v mladosti si je izbral poklic zdravnika,
med drugim je bil tudi profesor na Medicin-
ski fakulteti ter vodja Onkoloskega instituta
Ljubljana. Za posebne zasluge na podrocju
zdravstva v $irSem prostoru je leta 2002 prejel zlato plaketo
ob¢ine Ptyj in postal ¢astni ob¢an ob¢ine Podlehnik v Halozah.

Za svoje zasluge in udejstvovanje na ribiskem podrocju je
s strani Ribiske zveze Slovenije prejel red za ribiske zasluge
III. stopnje z listino.

Svojega dolgoletnega ¢lana bomo ribi¢i Barjani ohranili
v trajnem spominu.

RD Barje
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V zacetku meseca oktobra nas je prizadela
zalostna novica, da je nase vrste za vedno
zapustil dolgoletni ¢lan ribiske druzine
Jozef Pleterski.

Po zakljucku zivljenjske poti nasega dra-
gocenega ¢lana ostane spomin na ¢loveka,
prijatelja in ribica.

Joze, tako smo ga klicali ribi¢i, je odrascal
pod zelenim Boc¢em. Po kon¢anem $olanju se je kot mlad
elektroinzenir zaposlil v Impolu in se preselil v Slovensko
Bistrico. Spoznal je, da bivanje v naravi in ribolov pomenita
veliko sprostitev in moznosti za premislek ter snovanje novih
idej v sluzbenem okolju, vendar mu sluzbene obveznosti niso
dopuscale veliko ¢asa za njegov priljubljen hobi - ribolov.

V RD Slov. Bistrica se je v¢lanil leta 1974 in leta 1975
opravil ribiski izpit. Bil je prista$ ¢istega okolja in je bil zmeraj
pripravljen prispevati svoj delez k doseganju tega cilja. V
nasi ribiski druzini je bil dva mandata predsednik nadzornega
odbora in prav tako dva mandata predsednik disciplinskega
razsodi$¢a. Za svoje delo je prejel znak za ribiske zasluge IIL.,
IL. in I. stopnje. RD Slov. Bistrica mu je leta 2015 podelila
priznanje z listino »Zasluzni ¢lan RD Slov. Bistrica«.

Nas Joze bo v nasem spominu ostal vedno nasmejan, poln
pozitivne energije in pripravljen vedno priskociti na pomoc¢
v okviru na$e organizacije. Odsel je tako nenadoma, da smo
njegovo smrt ribi¢i $e posebej tezko sprejeli. Ohranili ga
bomo v lepem spominu.

Ribi¢i RD Slovenska Bistrica

Vinko Nastran
1940-2025

Konec avgusta smo se ribi¢i RD Zelezniki
skupaj z njegovimi sorodniki, znanci in
prijatelji na pokopali$¢u v Selcih za vedno
poslovili od nasega dolgoletnega ¢lana Vinka
Nastrana. Zahrbtna bolezen nam je vzela
¢loveka, ki je imel zelo rad naravo in jo
spostoval ter bil pripravljen veliko narediti,
da bi z njo lahko Zivel v sozitju. Prav to ga
je leta 1970 tudi pripeljalo v nase ribiske vrste.

Z zavzetim in dobrim delom je v nasi ribiski druzini do-
bival vedno ve¢ zaupanja in spostovanja med ¢lani, s tem pa
tudi vedno ve¢ nalog. Prevzel je odgovorne funkcije v Ribiski
druzini. Bil je tajnik, gospodar rib in nazadnje predsednik
odskodninske komisije. Poprijel je za vsako delo pri gradnji
ribiskega doma in ribogojnih bazenov. Dolga leta je bil tudi
¢lan UO, kjer je s svojim znanjem in izku$njami veliko pri-
speval k napredku druzine.

Poleg ribiskega izpita je leta 2005 opravil izpit za gospodarja
nacrtovalca. Za njegovo prizadevno delo mu je ribiska druzina
Zelezniki podelila vsa moZna druZinska priznanja. RZS pa ga
je nagradila z redom za ribiske zasluge III., II. in I. stopnje.

Smrt je iz njegovih rok iztrgala ribisko palico, s katero
je dolga leta ob Sori uzil nemalo veselja in ribiske strasti.
Zal ga ne bo ve¢ med nami, ko se bomo pogovarjali o delu,
uspehih in tezavah na$e ribiske druzine.

Ribi¢i smo z njegovim odhodom izgubili prizadevnega
najstarejSega ¢lana tako po letih kot po ribiskem stazu.

UO RD Zelezniki
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HOMMAGE
SLOVENSKEMU KRAPU

sladkovodnih rib v Evropi in ima posebno mesto v

kulturni, prehranski in ribogojski zgodovini celot-
nega srednjeevropskega prostora. Ribogojstvo krapa se je
utrdilo predvsem v razli¢nih samostanih, v okviru katerih
so od 12. stoletja dalje razvili sistem ribnikov in zimovni-
kov. Do priblizno 15. ali 16. stoletja je bil krap na mnogih
obmo¢jih Srednje Evrope tako gospodarsko pomemben,
da je predstavljal osrednjo sladkovodno ribo na postnih
mizah, v trgovini in v upravljanju vodnih sistemov. Krap je
tako pionir evropske (sicer toplovodne) akvakulture, pred
lososom, postrvmi in drugimi paradnimi »konji« hladno-
vodne akvakulture.

V Sloveniji je krap zgodovinsko povsem vklju¢en v pokra-
jino in prehransko kulturo. Arheoloske najdbe, na primer, s
koli$¢arskega Ljubljanskega barja jasno potrjujejo, da je bil
krap v teh vodah prisoten Ze v prazgodovini; subfosilni os-
tanki krapa so znani in dokumentirani. V tem smislu je krap
v slovenskem prostoru domoroden. Ni tujerodna, eksoti¢na
vrsta, temve¢ domorodni prebivalec nekdanjih poplavnih
ravnic, mrtvic, rokavov in pocasnih re¢nih odsekov.

Zmeda z »nedomacnostjo« nastane verjetno zato, ker danes
v gospodarstvu uporabljamo selekcionirane in optimizirane
oblike krapa za ribogojstvo (tako imenovani gojeni krap).
Tega nekateri napa¢no interpretirajo kot »nedomacega,
tujerodnega, ker ni enak divji populaciji iz preteklosti. V
resnici pa gre za isto vrsto, isto biolosko entiteto Cyprinus
carpio, le da je ¢lovek selekcijo uporabil kot orodje za izbolj-
$anje rasti, konverzije krme in oblike telesa. To je popolnoma
primerljivo z govedom, ovco, koko$mi ali prasicem.

Danes zato krap ni zgodovinski artefakt, je nosilna vrsta
toplovodne akvakulture v EU, vklju¢no s Slovenijo. Gojeni
krap je primer nizkooglji¢ne, prostorsko u¢inkovite in ekolo-
$ko prilagodljive proizvodnje, ki temelji na sistemih ribnikov,
pogosto v povezavi z mokris¢i. Z vidika biodiverzitete lahko
predstavlja pozitiven element kulturne krajine. Ni naklju¢je,
da je ravno krap ostal evropski »paradni konj« toplovodnega
ribogojstva, nosilec stoletij znanja in biokulturne kontinuitete,
Ceravno ga, predvsem zaradi oblike proizvodnje, ponekod

Krap (Cyprinus carpio) je ena najstarej$ih gojenih

Kotleti krapa s sestavinami

Kotlete najprej nezno solimo, popramo z belim poprom in pomokamo.

(tudi v Sloveniji) Ze dohiteva ali celo prehiteva severnoafriski
¢opovec (som). O njem pa morda kdaj drugic.

Kaj pa pomeni krap s prehranskega in kulinari¢nega vi-
dika, ¢e tokrat pustimo ob strani njegov pomen za ($§portni)
ribolov? Kako so gledali ali kako gledamo nanj z vidika
danasnjega, vsega dobrega razvajenega modernega ¢loveka,
ki ima »polno rit vsega«? Rad bi vam predstavil recept, ki
postavi med preprostimi ljudmi zakoreninjeno podobo krapa
kot ribe, ki ima okus po mulju in ni pretirano okusna, malce
na glavo. Pogledali si bomo eno od osnovnih, a klasi¢nih
francoskih tehnik, ki jo imenujejo »po mlinari¢ino« (f. ala
meuniére). Nastala je v ¢asu, ko so bile ribe in mlinarji del
iste krajine — ¢e ne drugega, so mline poganjale vode iste
reke, iz katerih so ribi¢i jemali ribe za na mizo. Ime meuniére
pomeni »mlinarjeva« (Zena) in neposredno namiguje na
moko, s katero se kosi rib na tanko posujejo (pomokajo),
preden gredo v ponev.

Iz zgodovine francoske kulinarike vemo, da je bil morski
list po mlinari¢ino ena najljubsih jedi kralja Ludvika XIV.,
kasneje pa je postala skoraj sinonim za elegantno, a preprosto
ribjo jed. V 20. stoletju je jed dodatno zaslovela zaradi razli¢-
nih kuharjev, na primer Julie Child, ki je v Rouenu dozivela
pravcato razsvetljenje, ko je okusila popolno kombinacijo
nezne ribe in oreskastega masla z limono in petersiljem.

Sama tehnika je popolnoma prenosljiva iz morske na
sladkovodno ribo. Klju¢ ni v vrsti ribe, ampak v treh pre-
prostih korakih: najprej riba, nezno povaljana v moki; potem
peka v beurre noisette (rahlo zape¢enem maslu z oreskasto
aromo) in na koncu zakljuéek z limoninim sokom in svezim
petersiljem. Rezultat je tanka, skoraj krhka skorjica, ki §¢iti
meso pred izsusitvijo, maslo pa ga odisavi.

Ce pri Francozih vlogo zvezde pogosto igra ze omenjeni
morski list, lahko pri nas povsem mirno na kuhinjski pult
postavimo krapa. Slovenski gojeni krap ima ¢vrsto, a nezno
meso in dovolj karakterja, da se lepo zoperstavi maslu. Hkrati
pa je zaradi svojega »celinskega« izvora v popolnem sozvoéju
s tradicijo a la meuniére, ki je nastala ob rekah, mlinarjih
in moki. Kotlet krapa d la meuniére je zato majhen kulturni
preobrat. Namesto da bi se zgledovali po eksoti¢nih morskih
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Kotlete specemo na maslu in polozimo na blansiran fizol ter kuhan slan krompir.

ribah, tehniko vrnemo tja, kjer se je rodila, k reki in ribam,
ki Zivijo v njej. S tem ne naredimo le neke vrste poklona
krapu kot paradni ribi slovenske toplovodne akvakulture,
ampak tudi priznamo, da si sladkovodne ribe zasluZijo ena-
ko mero spostovanja in kulinari¢ne domisljije kot »velike
morske ikone« (na primer zZe kar malo zdolgocasene orade,
brancini ...).

Sodobno moderno izrazoslovje, na primer »0 km« in
»kratke verige« v tem pogledu niso odkritje, temve¢ le po-
novno poimenovanje necesa, kar je tukaj Ze od nekdaj. Ribi¢,
ki ujame ribe in jih pripravi, ne dela ni¢ novega, ne odkriva
tople vode. Gre za logi¢no drevo Zivljenja: grem, ulovim
(kupim od lokalnega ribogojca), pojem. Ta preprost krog
je bil nekaj obi¢ajnega Ze generacije nazaj, le da smo v ¢asu
udobja in hiper dostopnosti mogoce malce izgubili obcutek,
da gre za temelj Zivljenja, za preZivetje, a tudi kreativnost
v domaci kuhinji.

Francoska kuhinja je v tem smislu lahko navdih prav zato,
ker ne temelji na »§ovu«, ampak na postenem izkoristku
surovine in na tem, da ribe ne potrebujejo pompoznosti,
da zasijejo. In to je misel, ki ribi¢u, ki zna kuhati, ni tuja.
In morda zato pri nas francoska kuhinja ni »idol iz tujinex,
ampak priloznost za razmislek. Imamo tudi svoje vrhunske
kuharje, svoje mojstre in svoje avtoritete, ampak mentalna
rdeca nit osnovnih kuharskih postulatov med drzavami, celo
kontinenti, ostaja enaka.

Kakovost krapa je neposredno odvisna od njegovega
okolja, prehrane in vode. Gojeni krapi v Sloveniji so
praviloma odli¢ne kakovosti, ker so selekcionirane linije,
hranjene kontrolirano, z dobrim razmerjem rasti, z dobro
konverzijo in okusom. Divjega krapa v naravi prakti¢no
ne lovimo ve¢, pa pustimo zdaj ob strani njegov status.
Vecino krapov, ki jih ribi¢i uplenimo, so gojeni, vlozeni,
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zrastejo v vodi in nato ulovljeni (uplenjeni). Okolje, kjer
Ziviriba, je eden najpomembnejsih faktorjev za njen okus.
Kamnito dno, prodnato dno ali kompaktna ilovica dajejo
ribi najbolj »¢ist« okus. Zamuljena vodna telesa z gnijo¢imi
elementi lahko povzrocijo izrazitej$o aromo, ki jo marsikdo
povezuje z »domaco ribo« in je zato ne mara. Slovenija
ima dobro razmerje vodnih habitatov razli¢nih vrst, gra-
moznice, jezera, z dnom, ki omogoca pretezno bazi¢no
vodo. To so vodna telesa, kjer bo krap prakti¢no vedno
dobrega okusa. Prehrana prav tako vpliva neposredno na
aromo mesa; riba v vodah z veliko vodnimi nevretencarji,
na primer postranicami, daje krapu rahlo rde¢kasto meso
in bolj »mesnat« okus.

Ker v Sloveniji ve¢ino krapov vlozimo, so najpogoste;jsi
ulovi v razponu do 5 kilogramov. To so velikosti, ki jih
kulinari¢no najveckrat uporabimo, seveda ob predpostavki,
da gledamo strogo kulinari¢ni vidik in ne pravnih omejitev
uplena. Toda to ne spremeni osnovnega nacela - razlika
med dobrim in povpre¢nim krapom je kombinacija okolja,
prehrane in tehnik vzreje.

V javnosti je $e vedno prisoten mit, da mora$ krapa
»odistiti« s tem, da ga drzi$ nekaj ur ali dni v domaci banji.
To je vse skupaj navadna folklora, ¢e dovolite — larifari. Krap
se v banji ne »odisti« ni¢ bolj kot koko$ v tus kabini. Poleg
tega je to ekstremno neprakti¢no, nehigiensko in v urbanem
stanovanju preprosto neracionalno. Konéno moramo imeti
v mislih tudi dobrobit zivali, ¢e jo Ze »ulovimo« za prehrano.
Usmrtitev ribe je regulirana z zakonodajo in smernicami za
humano ravnanje z zivimi zivalmi. Ribi¢, ki spostuje zakon,
ve, da je korektna usmrtitev hitra in strokovna, ne pa »¢akanje
v kadi«. Podalj$evanje agonije rib s t.i. ¢i§¢enjem (posten-
jem) v banji ni samo neucinkovito, je lahko tudi neeti¢no
in tehni¢no napa¢no. Moderna ribiska praksa v Sloveniji in



Gojeni krap je paradni »konj« slovenske toplovodne akvakulture.

Evropi je jasna: hitro, humano, zakonito ravnanje. Zdaj pa
dovolj besedicenja, gremo na recept.

A la meuniére je klasi¢na francoska tehnika priprave rib,
ki izhaja $e iz dobrih starih ¢asov. Zdaj si morda nekatere
stvari domisljamo, da jih na novo izumljamo samo za to, da
izpade fino. Poanta pa je zelo preprosta. Ribo se pred peko
rahlo pomoka. Ta tanek film moke omogoca, da se na ribi v
maslu razvije mehka, zlata skorjica, ki je predvsem nezna, ne
trda. Peka poteka v maslu. To je klju¢no! Kakovostno maslo
da aromo, ki se lepo poveze z naravno sladkostjo beljakovin
v ribi. Ko maslo rahlo porjavimo, dobimo tako imenovani
beurre noisette, maslo z oreskasto aromo, ki ga Francozi (pa
tudi drugi) obozujemo. V tem trenutku dobi jed poseben
znacaj. In tretji korak je zakljuc¢ek: malo limoninega soka
in malo svezega petersilja. To je vse, kuhanje poteka brez
prikrivanja, tezkih omak in penastih ¢ira-cara dodatkov.
Riba ostane riba, priloga pa je za dodatek, da ne gremo od
mize laéni. »A la meuniére« je torej idealen pristop tudi za
nasega slovenskega krapa.

Sestavine (za 3 osebe)
Riba

- 3 kotleti slovenskega krapa (priblizno 3 cm debeline,
z delom reber)

- drobna sol (najbolje zdrobljena Piranska sol)

- beli poper

- pSeni¢na bela moka (za rahlo pomokanje)

- 60 g masla (za peko)

- 20 g masla (za beurre noisette)

- 1 ¢ajna 7li¢ka limoninega soka

- 1 ¢ajna 7licka fino sesekljanega svezega petersilja

Priloga
- 350 g mladega krompirja (celi, kuhani)
- 200 g zelenega stro¢jega fizola
- 15 g masla (za povaljanje krompirja po kuhanju)
- sol po okusu

Priprava
Najprej pripravimo ribo. Krapa oc¢istimo drobovja in od-
stranimo luske. Naredimo kotlete (ostanek ribe shranimo
za ribjo juho ali ju$no osnovo). Krapove kotlete (podkve)
rahlo posolimo in pustimo pocdivati priblizno 30 minut.
To je kratka predpriprava na pecenje. Rib po pocitku ne
spiramo, temve¢ le popivnamo s papirjem, da niso mokre
po povrsini.

Medtem skuhamo prilogo. Krompir damo kuhat v rahlo
slano vodo. Zeleni stro¢ji fizol blan$iramo 2-3 minute v
vreli slani vodi, nato ga hitro ohladimo v zelo hladni vodi,
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da ohrani barvo in ¢vrstost. Tik pred serviranjem bomo
oba (krompir + fiZzol) samo $e nezno zazibali v maslu, soli
in nasekljanem petersilju.

Po Zelji pripravimo peso za na ribo. Vzamemo majhen
kos§cek surove, olupljene rdece pese in jo na zelo fini strani
ribezna naribamo. Nariban material rahlo posolimo s fino
soljo, premesamo in pustimo od 10 do 15 minut. Sol izvlece
nekaj soka, barva se skoncentrira. Nato sok pese odtece,
nezno ga popivnamo s papirjem. To, kar ostane, so drobne
rubinaste drobtinice, ki jih bomo posuli po peceni ribi.

Ribe tik pred pec¢enjem rahlo pomokamo, res ¢isto malo,
samo za zlato barvo. V ponvi stopimo maslo in dodamo nekaj
kapljic rastlinskega olja, da stabiliziramo temperaturo. Kotlet
krapa ni file, ampak »podkev« s koZo okoli, zato ga pecemo
tridimenzionalno. Najprej jo poloZimo na eno stran in pe-
¢emo do zlatorjave skorje, nato jo obrnemo na drugo stran
in pec¢emo krajsi ¢as, samo za »zaprtje« povrhnjice, nato pa
kotlet za nekaj trenutkov postavimo »pokonci« in s kratkim
obracanjem zapremo $e kozo po obodu. Tako dobimo lepo,
enakomerno zapecen kotlet, ki ostane soc¢en v notranjosti.

Ko je kotlet pecen, ga prestavimo na toplo. V isto ponev
damo $e malo masla in ga nezno porjavimo (beurre noisette),
da dobimo klasi¢no oreskasto maslo. Dodamo limonin sok
in svez petersilj ter s tem prelijemo ribo. To je vse, »a la
meuniére«, z minimalno napora dobimo maksimalni okus.
kuhan krompir na kolobarje, v¢asih uspejo lepo, véasih
ne (po vseh pripravah sem Zze lacen). Polozim jih na topel
kroznik, nanje pa denem malce blansiranega fiZzola. Na sre-
dino postavim kotlet, ki je zvezda vecera, nanj pa posujem
rubinasto rdece drobtine pese. Cisto malo, da doda barvno
eleganco in vizualni poudarek.

Zakljucek

Slovenska penina je za krapa po mlinari¢ino povsem lo-
gi¢na izbira, ker ne gre samo za to, da jed pripravljamo s
slovenskimi ribami, ampak da z njo pravzaprav potrdimo
celoten krog zgodbe. Penina je pri nas doma. Nastaja iz
slovenskega grozdja, iz slovenskih vinogradov, iz nasih tal,
iz nasih mikroklim in nasih rok. Tako kot krap prihaja iz
nasih voda, tako je penina izraz nasih vinogradov. S tem ne
zaklju¢imo jedi po »francosko«, temvec jo postavimo v na$
prostor, z na$o identiteto.

Brut, extra brut ali brut nature so najboljsa izbira zato,
ker pri tej jedi ne is¢emo sladkega poudarka, ampak mi-
neralnost, ¢istost in finese drobnih mehurckov, ki nezno
povzdignejo masleno oreskasto noto pecenega masla. Ker
imamo maslo, potrebujemo »partnerja«, ki ga ne zadusi,
ampak z njim odpre prostor, da okus krapa zadiha, kot se
Sika. Sladkoba bi to zaprla, »spodila«. Vse penine razreda
brut ali z manj sladkorja rusijo mas¢obo, dvignejo citrusne
note ter ribi pustijo teksturo in mineralnost.

Poleg tega je brut penina tudi prava izbira za posebno
priloznost. Penina je znamenje praznika, brez nepotrebnega
ki¢a. V kombinaciji slovenskega krapa, nase penine in fran-
coske tehnike se zgodi najlepse. Jed, ki je ¢isto praznovanje in
sreca, zato je (z vasimi ustreznimi dodelavami) tudi povsem
spodobna jed za bozi¢ni vecer.

Na koncu ostane samo $e to, da si vzamemo trenutek,
da uzivamo v vsem, kar smo ustvarili. Naj bo krap po
mlinaric¢ino jed, ki nas spomni, da so nase vode in nase
roke vredne zaupanja, da tradicija ni staromodnost, temvec
nadaljevanje Zivljenja, in da je preprosta eleganca lahko
vrhunec. Zelim vam dober tek, na zdravje s slovensko
penino in, seveda, dober prijem. Sre¢no, lepo, polno in
okusno novo leto 2026.

Besedilo in fotografije: Jure Usenicnik

12/2025 RIBIC 397



LETNO KAZALO

A
Akcija bodi boter svoji plemenki
(Zlatan Kovacevic). ..................... 348
Ali ribiski ¢uvaji lahko uporabljajo brezpilotne
zrakoplove? (Anze Petrovic, univ. dipl. prav.) 208
Ambroz Paljk v 2024 najbolj$i mladi ribi¢ v
lovu rib z umetno muho (Andrej Ledinsek) 11

B
Blejski muharji zmagali drugi¢ zapored
(Luka Pesjak) . ...........ccccooevuiein. 329
Bo sezona 2025 za upravljalce spet polna
izzivov? (Tomaz Modic, univ. dipl. biol.)... 84
Bober - predstavitev Life Beaver projekta
(Mag. Igor Milicic)...................... 10
Bukva (Vladimir Mikec) .................. 139

C
Car mariborskih ribi¢ev (Drago Ornik). .. .. 151
CIPS kongres uspe$no zakljucen

(Urednistvo) .......cooeiiiiiiiiiin. 167
@
Cas za prevetritev pravil (Tomaz Modic). ... 354
D
Dan odprtih vrat za mlade ribicke in ribice

(Blaz Hocevar) ...........cccuvueuvunnn.. 232

DANUBElifelines - evropski projekt za
ohranitev rib selivk in njihovega
zivljenjskega prostora

(Ziga Tertinek in Maja Hudej) ........... 286
Delo z mladimi v Ribigki druzini Vrhnika

(Vladimir Mikec)....................... 230
19. Redni kongres skupnosti za $portni

ribolov Alpe Jadran (Levai Bojan). ....... 206
Disciplinski postopek v praksi - 22. 10. 2025

(Mag. Igor Milicic)...................... 366
Donatorska tekma na ribniku Ojstro

(Sebastjan Bedenik) .................... 149

32. mednarodno srecanje in tekmovanje
mladih v sladkovodnem $portnem ribolovu -
disciplina LOV RIB S PLOVCEM - za »Pokal
Alpe - Jadran« in »Pokal glasila
Ribi¢«. (Marijan Gaber, predsednik

ZRD Maribor) .........ccooiiiiiiiin.. 202
20. Spominski memorial Vladimirja Sebenika

(Toni Janezic) ......oovveveneiinnnn... 347
Dva mandata (Miha Zejn) ................ 56
12. S¢ukarsko druZenje v zmajevem revirju

(Toni Janezic) ......oovveeieennnnnn.n. 388
Dva obraza pomladi ob majhnem potoku

(Jure Usenicnik) ..........coovveinn.... 223
E
EAA Generalna skup$¢ina 2025

(Mag. Igor Milicic)...................... 324
Ekipa RD Ptuj nepremagljiva na Ptuju

(Joze Smejc) ............................ 217
F

Fileji navadnega ostriZa v papirnatem zavitku
(en papillote) z lisickami in Zafranovim
krompirjem (Jure Usenicnik)............. 277

Filma produkcijske hise Leeway Collective in
Balkan River Defence sprejeta na najvecji
muharski festival na svetu (Rok Rozman) . 44

G

Gospodic¢na (Andrej Janc). ................ 28

Gradnja valilnice - ribogojnice za »murske
zmaje« v Crncih (Marijan Gaber) .. ... ... 212
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Grenlandija - skriti dragulj za muharjenje

(Matej Godec). . ............oooooie... 67
H
Hommage slovenskemu krapu

(Jure Usenicnik) ...........cccooeenn... 395
I
Iskanje srebrnega princa Ljubljanice

(Domen GuStin) . ..........coovvveennn.n. 262
Izjemen uspeh Tima Verta¢nika - srebrna in

bronasta medalja (Tormo Sotensek). .. ..... 382
Izjemni dosezki ¢lanov ribiske druZine iz

Posavja (RD Brestanica Krsko) ........... 73
Izjemni $portni ribi¢ Stanko Rogina

(JoZe Smejc). ..o 219
J
Jesenski druzinski obed ob smucu in

kostanjih (Jure Usenicnik) ............... 356
Jubilejni 30. Tabor mladih muharjev

(Tanja Drofelnik) . ...................... 249
Juzek (Marjan Tos). ...................... 109
K

Kaj prinasa novela zakona o sladkovodnem
ribi$tvu? (AnZe Petrovic, univ. dipl. prav.).. 252
Kako raznolika in pomembna je izbira vab

za ribolov $¢uke? (Toni Janezic) .......... 303
Kako sta Tirzek in Japek v Zetecevi Zajzi ribe

lovila ... (Marjan Tos) .................. 65
Kaplje (Mojca Kovac). .................... 359

Kdo se skriva v pesku? Zivljenje piskurjev
in metode vzorcenja
(mag. Aljaz Jenic, univ. dipl. biol,

Barbara Semrajc, univ. dipl. biol.).......... 275
Klen v gor¢i¢ni omaki z medom in podobni
kulinari¢ni podvigi (Jure Usenicnik) .. .. .. 118

Ko Hongkong spregovori o ribitvu — in kaj

nam to pove o Sloveniji (Dr. Tjasa Kodela) 244
Ko ima$ zase celo jezero (Blaz Dominik). ... 74
Ko se uresnicijo sanje (Kristof Cuderman) .. 305
Ko se vse zdruzi v lepo prezivet dan

(Vladimir Mikec) . ................oo... 145
Koncesije na podro¢ju sladkovodnega ribistva

(Anze Petrovic, univ. dipl. prav.) .......... 7
Konec mladosti (Blaz Dominik) ........... 272
Kralj slovenskih rek pod pritiskom

(Ales Snoj, Jernej Bravnicar) ............. 22
Krizanka..................... ... 82, 162, 387
L
Laski ribi¢i spet pogostili sokrajane

(BoZaHerek)...............c.ccco.... 71

Lov pegaste lice z obale (Viadimir Mikec). .. 260
Lov plenilk na Skalskem jezeru (Niko Vivod) 72

Lov ribona (Vladimir Mikec) .............. 106
Lov salp (Vladimir Mikec) ................ 172
Lov sip (Vladimir Mikec) ................. 63
Luna (Mojca Kovac)...................... 282
M
Mednarodna muharska delavnica v Mozirju

(Matej Lajh) . ...t 38
Megla nad ribnikom, krap na krozniku

(Jure USenicnik) ...........occoeviinn... 318
Metode licinkarjenja (Viadimir Mikec) . . . .. 192
Miro Matjasec - izreden tekmovalec v lovu

rib s plovcem (Andrej Janc).............. 258

Mladi niso samo lovili rib, so jih tudi
pomagali pripraviti in z veseljem so jih
pojedli (Borut Jerse) .................... 392

Mladi ribiski car Ribiske druzine Ljutomer

(JozeZerdin).................couuinn. 237
Mladinski ribiski tabor RD Vrhnika 2025

(Vladimir Mikec)....................... 313
Mladinsko svetovno prvenstvo v kastingu

(Tomo Sotensek).................c...... 339
Mubharjenje na jezerih - nasa prihodnost?

(Tomaz Modic). ...........ccoovvvnnn... 76

Mubharjenje v Mongoliji (Rasmus Ovesen). .. 25
Mubharji - veterani v letu 2024

(Drago Ornik). ........cooooiiiiniiiiin. 14
Mubharji veterani lovili tudi na Dravi

(Drago Ornik)................oooooei. 298
N
Na linja! (Blaz Dominik).................. 189
Na nasem najmanjsem lovis¢u

(Blaz Dominik). ............ccooviiiiin. 115
Na otvoritvi sezone pri sosedih

(Blaz Dominik). ............ccoviiiin. 153
Nacrtov in volje za delo jim ne zmanjka

(IgorHoly). ... 341

Nacrtovanje upravljanja na podrocju
sladkovodnega ribistva v Sloveniji
(Danilo Puklavec, univ. dipl. biol.) ........ 124
Na leto$njem SP v LRP - veteranov in
invalidov sta bila najuspe$nejsa Petar
Dimitrovski in Iztok Strauss (JoZe Smejc). . 292
Namesto zakljucka — mladi ribi¢ nekoliko
drugace (Blaz Dominik). ................ 391
Nas$ najstarejsi tekmovalec Maksimilijan
Stopar je Ze kar 75 let zvest ribiciji

(JoZe SMejc). ..o 96
Natecaj RZS za najboljso ribisko fotografijo

(Marko Krajnc, dr. Miroslav Zaberl). . ... .. 216
Nekaj vrstic o linju (Jure Usenicnik) ........ 101
Neskodljiv prehod do vodnega javnega dobra

(AnZe Petrovic, univ. dipl. prav.) .......... 289
Novoletno srecanje s pobrateno RD Celje

(Viadimir Mikec) . ..............c.ooun. 5
Novosti v ribiski druzini Straza-Sava

(Blaz Holevar) .........coovvuiuinininin. 346

@)
Odskodninska odgovornost za skodo na
ribah (AnZe Petrovic, univ. dipl. prav.). . ... 127
Odskodninska odgovornost za skodo, ki jo
povzrodijo Zivali zavarovanih zivalskih vrst

(AnZe Petrovic, univdipl. prav.)........... 368
28. 6. 2025 pestro na jezeru Mola pri Ilirski

Bistrici (Zlatan Kovacevic)............... 270
Ozkoskarjevec v Sloveniji (Luka Mrzelj,

Diana Marguc, Valentina Pernat). ........ 214
Ozivimo Savinjo, bodi boter svoji ribi

(Gregor Kriznik). ...........ccoovuiiii.. 47
p
Pa$man 2024 (Rajko Zajc) ................ 28
Peter Pavsic - Zmaj (Jure USenicnik). ....... 57
15. Seja UO RZS (Mag. Igor Milicic). .. .. ... 85
Petru se je uresnicila dolgoletna Zelja

(Joze Smejc) ............................ 98
Plenilci (Jozef Smolej). .................... 169
Pogumno naprej (Urednistvo) ............. 125
Pokal Alpe-Jadran in pokal glasila Ribi¢

(Urednistvo) ...........ccccoeiiiiiinn... 295
Pokal kostanjevice 2024 je osvojila ekipa

RD Brezice (Joze Smejc). . ........o...... 16

Poletje je ¢as za ribiski tabor (Toni Janezic). . 311
Poletno dogajanje v RD Velenje

(Niko Vivod) ....oovviiniiiiaan.s. 309
Pomladni dan na So¢i (Domen Gustin). .. .. 183



Ponovna prevlada Francozov tudi na ¢eskih

vodah (Luka Pesjak) .................... 337
Posegi v vodotoke vceraj, danes, jutri

(Urednistvo) ..........ccooviiiinin... 246
Poslovnik o delu izpitnih komisij .......... 182
Posvet RIWET - Projekti LASR

(Mag. Igor Milicic)...................... 365
Potok presenecenja (Toni JaneZic). . ........ 104

Pravilnik o usposabljanju ribiskih
pripravnikov in opravljanju ribiskih izpitov

(Dr. Miroslav Zaberl) ................... 179
Prednovoletno sre¢anje ¢lanov RD Bistrica
(Zlatan Kovalevié). ............c..o..... 71

Prefinjena harmonija okusov - hladno
dimljeni file postrvi, mavrahi, testenine,

smetana in rukola (Jure Usenicnik) ... .... 158
Prekajena riba je lahko odli¢na poslastica

(Jure Usenicnik). ........ccovvvvennn... 77
Premozenje ribiske druzine

(Anze Petrovic, univ. dipl. prav.) .......... 51

1. Valentinéi¢ev memorial (Toni Janezic) ... 228
Prvomajske re¢ne profesorice (Toni Janezic) 176
Prvomajsko srecanje mariborskih ribicev

v Pivoli (Drago Ornik) .................. 187
Ptuj¢an Ale$ Kancler drugi na svetu,

Slovenija osma (JoZe Smejc). . ............ 334
R

Razglasitev dobitnikov nagrad natecaja RZS

za najboljso ribisko fotografijo

(Marko Krajnc, dr. Miroslav Zaberl). . . . ... 2
Razpis natecaja 39. Odprtega prvenstva

Slovenije za najbolj$o umetno muho 2026 in

28. Drzavnega prvenstva Slovenije v vezanju

umetnih muh

(Matej Delak, dr. Miroslav Zaberl) . ... .. .. 381
Razpis XXX. tabora mladih muharjev

Osilnica 2025

(Ales Horvat, dr. Miroslav Zaberl) ........ 6
Razpis XXX. tabora mladih muharjev

Osilnica 2025

(Ales Horvat, dr. Miroslav Zaberl). ... .. .. 42
Razpis XXX. tabora mladih muharjev

Osilnica 2025

(Ale$ Horvat, dr. Miroslav Zaberl) ........ 85
Razvoj (dodatne) opreme (Tomaz Modic). .. 275
RD Barje: 70 let tradicije, predanosti in

prijateljstva (Jure USenicnik) ............. 267
Reka sedmih imen (Blaz Dominik). .. ...... 316
Rekapitulacija osmih reprezentativnih vrst

rib v reki Krki za Cetrt stoletja

(ZoranLeko)........................... 370
Ribi¢i pomagamo pri prenosu Zab ez cestisce
(Rajko Zajc) ... 148

Ribiska druZina Brestanica Kr$ko in ob¢ina
Kirsko z roko v roki skrbita za nase mlade

ribice (JoZe Smejc) . ... oiiiiiii 299
Ribiska druzina Hrastnik (Urednistvo;

RD Hrastnik) ........coovviiiiiiniin.. 20
Ribiska druzina Hrastnik praznovala 70 let

(Sebastjan Bedenik)..................... 33
Ribiska druzina Lendava (Urednistvo;

povzeto po spletni straniRD)............. 92
Ribiska druzina Pesnica (Urednistvo; povzeto

pospletnistraniRD) .................... 54

Ribiska odprava na Irsko: Ekipa RD Ruse se
je kosala z najbolj$imi (Ciril Klemenc) . ... 384
Ribiska zlatoporoc¢enca Marija in Drago

Zupanc (JoZe Smejc) ........ooiiiiii... 18
Ribiski sejem Verona (Tomaz Modic). . . . ... 90
Ribiski tabor - Jernejéek 2025

(Konrad Hohler). ....................... 235

Ribiski tabor mladih 2025 uspesno zakljucen

(Darko Jazbinsek) ...................... 313
Ribja eleganca - kruhki z dimljeno ribo

(Jure Usenicnik). ...........cooviiin.. 197
S
Sava Bohinjka in prihodnost ribistva

(Tomaz Modic). ...........coovvevvnn... 166
Savinja v zgornjesavinjskem ribiskem okolisu

je ponovno ozivela (Gregor Kriznik) ... ... 204

70 let ZRD Primorska (Damijan Magajna). . 34
70-letnica Ribiske druZzine Dolomiti

(Rajko Komat) . ................ooo.... 373
70-letnica Ribiske druzine Kocevje

(Tomaz Arko) ...........ccovviiinn... 344
17. Seja upravnega odbora Ribiske zveze

Slovenije (Mag. Igor Mili¢ic) ............. 367

Segrevanje morja kot klju¢ni dejavnik
sprememb ribjih stalezev in celotnih
morskih zdruzb

(Petra Pavsic, mag. prof. biol.)............ 326
Slavnostna proslava ob 70-letnici

RD Vrhnika (Vladimir Mikec) ........... 342
Smiselnost sonaravne vzreje poto¢ne postrvi

(Janez Cadez) ...........ccuveeeeennnn. 95
Smu¢ nam (zaenkrat) ni usojen

(Blaz Dominik). ........................ 233

Soska postrv je letos dala prednost $arenki -
na krozniku in deloma v vodi

(Blaz Mocnik).........covvvviiniinn... 164
Spostovane ribicke in ribici

(Dr. Miroslav Zaberl) ................... 364
Stari ribi¢ (Mojca Kovac).................. 242

105-letni Ivan Bevk: krepi me ljubezen do
reke, narave, gibanja in ljudi

(Metka Rupnik) . ...............ooooo. .. 378
Sulec - karizmati¢ni kralj naih rek v boju

za prezivetje (Ziga Tertinek) ............. 376
S

Sarenka v solnem objemu (Jure Usenicnik).. 238
Sc¢ukarsko druzenje v Zmajevem revirju 2024

(Toni Janezic) .........ccoveiennnnn... 35
Séuka v vagki mlaki v Zibotah (Marjan Tos) 386
Seukijada 2025 (RD Novo mesto) .......... 122

S¢ukijada malo drugace (Zlatan Kovacevic) 389
Séukijada na jezeru Mola pri Tlirski Bistrici

(Zlatan Kovacevic). ..................... 32
Se so kapitalni krapi v Krki (Zoran Leko) ... 186
60 let conskega odbora porecja Ljubljanice

(Vladimir Mikec)....................... 5
46. Kongres CIPS 2025 v Bohinju

(Mag. Igor Milici). .............cooo... 4
16. Seja UO RZS (Mag. Igor Milicic). .. ... .. 248
16. Donavsko-jadranski pokal 2025

(Aleksander Kolar). ..................... 332
Sportni ribolov brez uporabe svinca?

(Jure Usenicnik) . ......coooviiininn... 136
14. Seja UO RZS (Mag. Igor Mili¢ic). ........ 50
T
Tabor mladih ribi¢ev v Racah - 10 let male

Sole ribolova (Borut Jerse) ............... 350
Te Waipounamu (Luka Pesjak) ............ 111

Testni program Cetrte stopnje ¢is¢enja odpadne
komunalne vode pred iztekom v reko

Kamnisko Bistrico (Dr. Tomaz Lavric). ... 266
Tortilja v ponvi z ribjim mesom in zelenjavo

(Borut Jerse) .......ccoouiiiiiiiiiii... 39
Tradicija se nadaljuje (Miran Korosec). . . . .. 135
Tradicija se nadaljuje (Miran Korosec). . . . .. 256

13. Seja Upravnega odbora RZS (Urednistvo) 6

LETNO KAZALO

U
Ugor, skrivnostni plenilec globin

(Vladimir Mikec) ....................... 221
Ugotavljanje ekoloskega stanja voda na

podlagi rib (Dr. Dasa Zabric)............ 284
Umetniska razstava anatomija ribe

(Mag. Igor Milicic)...................... 49
Upravljanje ribiskih druzin

(AnZe Petrovic, univ. dipl. prav.) .......... 87
Uzivanje ob norih napadih klenov

(Toni Janezic) ........coovveiiininn... 141
\4
V iskanju divjih lepotic z rde¢imi pikami

(Toni Janezic) . .....coovveeuiennnennnnn. 61
V RD Pesnica opozarjajo na posledice

onesnaZevanja vodotokov (Marjan Tos)... 53
V spomin - Boris Krizman ............... 37
V spomin — Damir Salajko................ 37
Vspomin - DuSan Ul¢ar ................. 394
V spomin - Ervin Belak.................. 108
V spomin - Fehim Juji¢ .................. 78
V spomin - Ivan Erker ................... 37
V spomin - Ivan Komar.................. 394
V spomin - Iztok Likar................... 37
V spomin - Joze Malajner ................ 349
V spomin - Jozef Pleterski................ 394
V spomin - Ludvik Svab.................. 37
V spomin - Marjan Zizek - Zizo .......... 237
V spomin - Milan Maks Stopar ........... 315
V spomin - Nikolaj Tur$i¢, dr. med. ....... 78
V spomin — Peter Fras.................... 394
V spomin - Rudolf Kladnik. .............. 349
V spomin - Silvester Hudournik .......... 157
V spomin - Srecko Lipovnik.............. 315
V spomin - Stane Skantar ................ 78
V spomin - Stanko Zitnik ................ 315
V spomin - Vinko Nastran ............... 394
V spomin - Vojko Hrustelj ............... 78
V spomin - Zvonimir Fratnik............. 37
Vlagati ali ne vlagati ...

(Dr. Gorazd Ber¢ic) ....cooviviniin... 132
Vloga Zavoda za ribistvo Slovenije pri

posegih v vodotoke (Matevz Podjed). .. ... 254

Vodenje ribiske tekmovalne dejavnosti

naj bo primerljivo drugim $portom

(Joze Smejc) . ..o 143
Vrba v decembru (Mojca Kovag). .......... 362
Vzpostavljanje sistema za zbiranje podatkov

o ulovu sulca na nacin »ujemi-izpusti«

(Zavod za ribistvo Slovenije) ............. 374

Z
Zacelo se je (ze) pred desetimi leti, ko so
v Velki $e plavali veliki kleni

(Dr. Marjan T0S) .........oovvinneeiien. 130
Zacelo se je 35. Drzavno prvenstvo v lovu rib

s plovcem (Joze Smejc) .................. 170
Zacetek ribolova na postrv v Ilirski Bistrici

(Zlatan Kovacevic). ..................... 150
Zadnje dejanje kongresa CIPS

(Mag. Igor Milici¢)...................... 366
Zahtevni muharski revirji - vrnitev k osnovam

(Tomaz Modic). ........................ 156
Zbor ¢lanov RD Vrhnika in novo poglavje

z novim vodstvom (Vladimir Mikec) . . ... 226
Zgode in nezgode z ribiskih tekmovanj

(AndrejJanc). .................... o 110

Zmenki z menki (2. del) (Blaz Dominik). . .. 351

N DN

ivljenjepis nekega ribica (JoZef Smolej) .... 370
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