




dvoročno, v kateri je Tim zopet presenetil z uvrstitvijo, saj ta disciplina ni 
bila nikoli njegova (da tako rečem) »priljubljena« disciplina. Z izjemnim 
metom 72,62 m je osvojil odlično 11. mesto. Dušan je v tej disciplini do-
segel tudi uvrstitev na 28. mesto. V Obtežilniku daljavi Multi sta nastopila 
Dušan in Tim. Dušan je zasedel zelo dobro 15. mesto, Tim pa 22. mesto. 
V disciplini je prvič tekmovala tudi Tjaša. Vendar pa je, morda zaradi 
neizkušenosti ali treme, zalučala vse tri mete izven koridorja. 

Po pregledu rezultatov po dveh dneh tekmovanja me je presenetil 
izjemno dober rezultat Tima v peteroboju. Po štirih disciplinah, ki štejejo 
v skupni rezultat v peteroboju, je bil Tim na izjemnem 5. mestu. Za tretjim 
mestom je zaostajal le za 2,6 točke.

Tretji in zadnji dan tekmovanja smo imeli na sporedu še zadnji dve 
disciplini: obtežilnik daljava enoročno in dvoročno. Člani reprezentance 
so v disciplini obtežilnik daljava zelo dobri; predvsem Dušan in Tim, 
saj sta že velikokrat osvojila medalje. In tudi tokrat se nista izneverila. Z 
izjemnimi meti sta v tekmovanju dosegla: Tim drugo, Dušan pa tretjo 
daljavo, s katero sta se uvrstila v finale. Finale je bil vseskozi napet, saj so 
se tekmovalci z vsakim metom menjavali na mestih, ki prinašajo medalje. 
Tim si je z metom 76,63 m prislužil drugo mesto in s tem srebrno medaljo. 
Tudi Dušan je v finalu vseskozi držal tretje mesto, a kot se na tekmovanjih 

rado zgodi, ga je z zadnjim metom prehitel Čeh, za pičlega pol metra. 
Vsekakor je bilo tudi četrto mesto za Dušana odlično, pa čeprav z malo 
grenkega priokusa. Sledila je še zadnja disciplina na prvenstvu, na kateri 
so sodelovali Dušan, Tim in Marko, ki so se uvrstili med triindvajsetim 
in osemintridesetim mestom. 

Zvečer na banketu pa je bila podelitev medalj in pokalov najboljšim 
posameznikom in reprezentancam. Slovenska reprezentanca je dosegla 
zelo dobro 6. mesto izmed 16 držav. Med posamezniki v reprezentanci pa 
je bil daleč najboljši Tim Vertačnik. Poleg tega, da je osvojil dve medalji, je 
dosegel najboljši rezultat v peteroboju in sedmeroboju. Z rezultatom 522,35 
točk v peteroboju je postavil svoj osebni rekord in seveda nov državni 
rekord. Ta rezultat ga je postavil na izjemno 4. mesto na tem svetovnem 
prvenstvu, kar še ni uspelo nobenemu slovenskemu tekmovalcu do sedaj. 
Do tretjega mesta ga je ločilo pičle 0,3 točke. Še bolj pa smo bili presenečeni 
in seveda zelo veseli uvrstitve Tima na izjemno 7. mesto v sedmeroboju.

Uspeh reprezentance je dopolnil Dušan z odličnim rezultatom 500,66 
točke, kar ga je pripeljalo na 13. mesto v peteroboju. Seveda sta se po svojih 
močeh borila tudi Grega in Marko, ki sta s svojim rezultatom doprinesla k 
odlični uvrstitvi članske reprezentance. Ne smem pozabiti na našo edino 
članico Tjašo, ki je na tem prvenstvu dosegla dobre rezultate. V peteroboju 
se je uvrstila na deseto mesto. 

Na zaključku prvenstva so bile podeljene tudi licence za mednaro-
dnega sodnika. Izpit pred začetkom tekmovanja sta uspešno opravila dva 
naša tekmovalca Dušan in Grega. Kljub majhnemu številu tekmovalcev 
v državnem prvenstvu dosegajo naši člani in članica na mednarodnih 
prvenstvih izredne uspehe. Iz vsakega prvenstva se vrnemo z vsaj eno 
osvojeno medaljo. Trud in disciplina na treningih vedno prineseta uspeh.

Besedilo in fotografije: Tomo Sotenšek
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Peto mesto Tjaše Flajs

Srebrna medalja Tima Vertačnika

Marko Vertačnik

Nova mednarodna sodnika Dušan in Grega

SVETOVNA PRVENSTVA



Svetovnega klubskega prvenstva v lovu rib s plovcem 
se je udeležila ekipa RD Ruše v postavi: tekmovalci 
Iztok Štraus, Uroš Mally, Boštjan Sivec, Aljaž Javernik 

in Ciril Klemenc, trenerja Gregor Ladinek in Tadej Vogrin, 
rezerva Rok Vinko ter Andrej Sever. Ekipa, ki je med 25 
najboljšimi ekipami sveta osvojila 14. mesto, s tem pa 
pridobila ogromno izkušenj, saj takšne tekmovalne trase 
v Sloveniji ne poznamo. 

Priprave so se pričele že meseca januarja, saj je pot dolga 
in potrebno je bilo logistično načrtovanje. Na sestanku 
so se odločili, da Iztok Štraus in Ciril Klemenc potujeta 
s kombijem, ker je bilo potrebno prepeljati opremo na 
prizorišče, ostala ekipa pa prispe z letalom v mesto Cork. 
Sledilo je usklajevanje ter naročilo trajekta, bivanja ter 
letalskih kart. Tako sta se Iztok in Ciril podala na pot že 
v četrtek popoldne, vožnja do mesta Cherbourg v Fran-
ciji je trajala 20 ur, kjer sta se vkrcala na trajekt do mesta 
Dublin, vožnja je trajala 19 ur, potem pa še 3 ure vožnje 
do mesta Cork. Tako sta prispela v soboto, v nedeljo pa 
ostali člani ekipe z letalom. Zaradi boljše mobilnosti so 
najeli še dva manjša kombija.

Andrej Sever nam je povedal, da so bili nastanjeni v 
študentskem naselju v mestu Cork, kjer je bivalo tudi kar 
nekaj ostalih ekip sveta, prav tako bivši in aktualni svetovni 
klubski prvaki – ekipa Tubertini iz Italije. »Seveda smo jih 
tudi opazovali, kako so si pripravljali pribor, naveze, hrano, 
zemljo. Veliko so se pogovarjali, žal pa nihče od nas ne 
razume italijansko, da bi dobili kakšne ključne informa-

cije,« je še nasmejan dodal in zaključil: »Ponosen sem na 
fante, saj so se dobro kosali z najboljšimi ekipami sveta, žal 
je zmanjkala samo srečna roka pri žrebu štartnih mest.«

»Glavna lovna riba je bila rdečeoka, najspretnejši pa so 
ulovili tudi kakšnega ploščiča in hibridno ribo, mešanico 
med ploščičem in rdečeoko. Preizkusili smo več tehnik 
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RIBIŠKA ODPRAVA NA IRSKO: 
EKIPA RD RUŠE SE JE KOSALA  

Z NAJBOLJŠIMI
Inniscarra lake, umetno jezero na Irskem, v neposredni bližini mesta Cork, je 26. in 27. julija gostilo 44. klubsko 
svetovno prvenstvo v lovu rib s plovcem. Jezero je bilo umetno zajezeno sredi 50. let prejšnjega stoletja z namenom 
proizvodnje elektrike za mesto Cork in okolico. Dandanes ima tudi namen oskrbe pitne vode za isto področje, na njem 
pa se dogajajo mednarodna tekmovanja na najvišjem nivoju v veslanju in ribolovu. Razprostira se na petih kvadratnih 
kilometrih površine. Tekmovalna trasa je potekala ob Greenway sprehajalni stezi, v kraju Coachford, kar je od mesta 

Cork oddaljeno 15 kilometrov. 

SVETOVNA PRVENSTVA

Ekipa Slovenije Ciril Klemenc z 11, 5kg ulova prvi dan tekmovanja in 3. mesto v sektorju



ribolova, vsak dan je bilo v različnih sektorjih drugače. 
Preizkušali smo tehnike match, kjer je bila globina 6 m do 
10 m, polagalko ter štek, kjer je bila globina med 1,5 m do 
tudi 6 m,« nam pove Gregor Ladinek, ki si je z ostalimi 
fanti v ozadju prizadeval zbrati informacije o lovu drugih 
ekip na treningih.

Tadej Vogrin je ocenil, da je bil ribolov zelo težak, saj 
je tekmovalna trasa na dolžini šteka od mesta do mesta 
nihala tudi za 2 m globine. »Kdor je na tekmi izžrebal 
štartno mesto v globini, je imel prednost, saj se je največ 
solidno velikih rib nahajalo na globini 2,5 m do 3 m in 
je lahko lovil na skrajšan štek, kar je dosti lažje zaradi 
globine in hitrosti lova v vetru.«

Veliko je odtehtala priprava hrane ter način hranjenja 
med tekmo, ekipa se je odločila za mešanico klasične hrane 
za rdečeoke in ploščiča z dosti zemlje. »Pomembno je bilo 
pravilno pripraviti zemljo in dodati dovolj bentonita. Med 
krmljenjem so morali fantje paziti na stisk kepe, da je bila 
ravno pravšnja,« je razložil izkušen ribič Rok Vinko ter 
dodal: »Nismo smeli dodajati dosti vab, porabili pa smo 
veliko konoplje, ki jo ima rdečeoka zelo rada.«

Svetovni prvak je ponovno postala ekipa Tubertini iz 
Italije z 52 KT, drugo mesto je osvojila ekipa Team Sensas 
28 iz Francije s 65 KT ter tretje mesto HSV de Karper Voe-
rendaal iz Nizozemske z 68,5 KT. Ekipa RD Ruše je osvojila 
14. mesto med 25 najboljšimi ekipami sveta s 138 KT, 
od tega: Ciril Klemenc 8 KT, Aljaž Javernik 24 KT, Iztok 
Štraus 27 KT, Uroš Mally 34 KT ter Boštjan Sivec 45 KT. 

»Naša pričakovanja so bila višja, škoda, da je trasa tako 
neenakomerna in nismo imeli vsi enakih pogojev za lov,« 
nam pove Iztok Štraus ter poda oceno, da so bili sposobni 
doseči boljši rezultat. Ciril Klemenc pove, da je s svojim 
rezultatom zelo zadovoljen: »Oba dneva sem imel zelo 

dober lovni prostor in sem lahko lovil na štek 9 m, kar 
sem imel prednost pred ostalimi v hitrosti in natančnosti 
ribolova.« Aljaž Javernik je stavil na treningih na sistem 
match, saj je prvi dan treninga ujel 17 kg ploščičev: »Ni se 
izšlo na ta sistem ribolova, večjih rib v globini je bilo vsak 
dan manj, uloviti pa se je dalo večje rdečeoke na štek ter 
kakšen hibrid. Osredotočili smo se samo na lov s štekom.« 

Udeležba na svetovnem prvenstvu je za vsakega posa-
meznika poseben dogodek, vsak si želi čim boljši rezultat. 
Uroš Mally: »Svetovno prvenstvo sta samo dve tekmi, treba 
se je odločiti o strategiji in načinu ribolova ter tvegati. 
Če je odločitev pravilna, se da doseči res dober rezultat.« 
Zaključno misel našega pogovora poda Boštjan Sivec, 
predsednik ŠTK RD Ruše: »Vsaka ekipa, ki se udeleži 
svetovnega prvenstva, ima isti cilj – medaljo. Nam se to 
leto ni izšlo, v Sloveniji takšnih voda, kot je Inniscarra lake, 
ne poznamo. Veselim se že naslednjega izziva, velikega 
tekmovanja, saj z vsako udeležbo pridobimo več znanja 
ter rastemo v načinu razmišljanja.«

Fantje delujejo kot prava ekipa, se razumejo in se pogo-
vorijo med sabo, tako glede ribolova kot tudi izven njega. 
Vsi imajo en cilj, tj. uvrščati se na sam vrh, ne samo v slo-
venskih državnih ligah, ampak tudi na svetovnem nivoju. 

Besedilo: Ciril Klemenc
Fotografije: osebni arhiv članov ekipe
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Aljaž Javernik na treningu, 17 kg ploščičev na match

Uroš Mally na treningu

Na odprtju. Z leve: Andrej Sever, Aljaž Javernik, Rok Vinko, Boštjan Sivec, Iztok 
Štraus, Tadej Vogrin, Ciril Klemenc, Gregor Ladinek in Uroš Mally.

POPRAVEK
V prejšnji številki je prišlo do napačnega navajanja avtorja 

fotografij pri prispevku 70-letnica Ribiške družine Kočevje. 
Avtorica fotografij je Tjaša Završnik. 
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ŠČUKA IZ VAŠKE MLAKE  
V ZIBOTAH

RIBIŠKA PRIPOVED

V   vasici Zibote, tam blizu mogočnega Türnoža, za katerega 
pravijo, da skriva veliko cerkev, ki se je pred davnimi leti 
»poženknila« (ljudje niso poznali pravilnega izraza pogrezni-

la) v globoko zemljo, danes skoraj ni več življenja. Včasih pa je bilo 
drugače in stari Japek mi je po tretjem pelinkovcu v Vogrinovi gostilni 
pri Trojici vedel povedati, da so se tam še kure poznale po imenu. Ko 
je srknil peti šilček te grenke pijače, se je globoko zamislil in začel 
pripovedovati zanimivo štorijo iz Zibot. Bojda je tam okoli v mladih 
letih zalezoval brhko Naniko, ki pa mu je strogi oče ni hotel dati, saj 
je bil reven kot cerkvena miš. Imel pa je pridne roke in je tesaril daleč 
naokoli, vse tja dol do Biša in Vrbana.

Japek je pripovedoval počasi in razumljivo. Pripoved je bila zelo 
tekoča in je šla nekako takole: V Zibotah so se modri ljudje odločili, 
da bodo skopali veliko mlako. V njej naj bo vedno dovolj vode za 
gašenje, ker so strele v poletnih ujmah skoraj vsako poletje zanetile 
kakšen skedenj. Bomo lahko sami gasili, saj gasilci – tako kot sanje, 
spoznanje in kesanje – pridejo vedno prepozno. Rečeno storjeno, 
skopali so veliko mlako, ki sta jo napajala dva potočka, eden iz smeri 
Brengove in drugi iz smeri Oseka. Mlaka je bila res vedno polna vode 
in vaška opravljivka Julika, ki je vedela vse o vsem, je od Sv. Bolfenka, 
kjer je živel njen brat in vneti ribič Hanek, skrivaj prinesla veliko vedro 
rib in jih na skrivaj spustila v mlako. Tega nikomur ni povedala, želela 
si je, da bi ribe čim prej zrasle, da bi jih lahko kdaj dala na krožnik 
za njenega dragega Johana, ki je iz Nemčije dvakrat na leto prihajal 
v Zibote na dopust. 

Življenje je teklo po ustaljenih tirnicah, ribe so v mlaki že tri leta 
uživale v sveži vodi, in to so vaščani kmalu opazili. Nekdo je o tem 
nenadnem bogastvu Zibot obvestil okrajnega ribiškega čuvaja Tunča. 
Ta je bil namazan z vsemi mažami in si je med nadzorom bližnje reke 
Drvanje, ki je tekla med Zibotami in Verjanami, ogledal še mlako, 
domnevno polno rib. Tunč je sklenil, da bo Zibotčane potegnil za 
nos. Tukaj se je Japek ustavil in izustil: »Daj še za en kapsl pelinkovca, 
pa ti povem to prigodo do konca. Albina, prinesi mi grenkega, na račun 
tega radovednega mlečnozobca.« Ni mu bilo treba reči dvakrat, brhka 
črnolaska Albina, za katero so pogledovali stari in mladi, kar je jezilo 
oštirja Vogrina, je takoj natočila in Japek ga je izpil na dušek. Potem 
pa nadaljeval zgodbo iz Zibot. 

»No, takole je bilo. Tunč je po vasi raztrobil novico, da se v mlaki 
skriva ščuka velikanka. ‚Takšna, da če ugrizne, greš ti v lonec, ne ona!‘ je 
pogosto razlagal tudi v Vogrinovi v gostilni, da bi Zibočani ja ugriznili v 
vabo. Za nameček pa je večkrat z rokami kazal dolžino, ki bi bolj pasala 
k tramovom za koruznik kot k ribi. To je slišal tudi Plojov Rudek, ki je 
na črno lovil ribe v Drvanji in ga Tunču ni uspelo nikoli uloviti. Nekega 
svežega sobotnega jutra se je Rudek odločil, da gre še v temi za mlako in 
iz nje potegne ščuko velikanko. Ribiške opreme, razen manjšega »saka« 
(mreže), s katerim je lovil po Drvanji, ni imel. V koti štübla je imel 
leskovo palico in na njej nekaj malega silka z velikim trnkom. Ta bo ta 
pravšnji za velikanko, je bil prepričan.

Ob mlaki je bilo tiho. Le žaba je dvakrat regnila in potonila – očitno 
ni hotela sodelovati. Rudek je vrgel trnek, na katerega je nataknil ma-
stnega črva iz domačega gnojišča in si mrmral v brk: ‚Ta ščuka je lačna, 
zdaj zdaj bo zagrizla. Porka madona, da bo. Mora, če ne, se mi bodo vsi 
smejali.‘ Minuta ... dve ... ura. Nič. Ravno ko je začel razmišljati, da bi 
z lovom na velikanko končal, pa ga je nekaj sunilo. Palica se je upognila 
kot šolski hrbet v šoli, ko ga je stari Štumpf pri matematiki namlatil, ker 
ni vedel, koliko je dva krat dva. ‚Evo jo! Ščuka stoletja!‘ je butasto zavpil 
tako, da se je Juliki na bližnjem vrtu paradižnik stresel iz roke. Vlekel je in 
vlekel, sopihal in klical na pomoč vse svetnike in Mater božjo. Pripravljen 
je bil na veliki finale in je že videl slastno ščukino meso na nedeljskem 
krožniku. Potem pa naenkrat tresk in bum. Iz vode je nekaj priletelo. A 
ni bila ščuka ...pač pa stari »bataš«, ki ga je nekdo vrgel v mlako (za tiste, 
ki ne razumete ziboške govorice, pojasnilo: »bataši« so gumijasti škornji, 
ki jim v sosednji Brengovi rečejo »črevli«). In da bo tragedija še večja, 
je bil to Rudekov »bataš«, ki ga je izgubil pred tremi leti, ko je mulcem 
dokazoval, da zna hoditi po vodi. A iz tega ni bilo nič in domov je odšel 
samo z enim »batašem« na nogi«. Japek je utihnil. Nasmehnil se mi je 
in dodal epilog: »Vsi v vasi so govorili o strašnem Rudekovem ulovu. Ta 
pa ni in ni obupal in je na vse zbadljivke mirno odgovarjal, da je bilo to 
samo svarilo in da je ščuka velikanka še v mlaki. Le bataš je prej kot ona 
prišel na suho, ker je vedel, da je na pol bos. Albina, daj še zadnji kapsl«.

Japeka že dolgo ni več na tem svetu in tudi Rudek počiva v posvečeni 
zemlji. Neka senca v Zibotah pa bojda ob vsaki polni luni lovi ščuko 
velikanko. V mlaki, ki je zdaj samo še mlakuža.

Besedilo: Marjan Toš; foto: spletni viri
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Rešitev vodoravno: PSALM, TESAR, ČUVAJ, VAJENEC, ANTRAKS, RAŽA, PAVAROTTI, L, OTOČAN, ANGEL, LIRA, TATARKA, IK, NORMA, ARS, 
TAPISON, OMA, IČA, ALEVRON, Č, PARIZ, NZ, A, NERV, IMENIK, OBIRANJE, IRA, SEKUNDA, ACER, TRAMA, HRANA 



Na zboru ob 7. uri zjutraj se je letos zbralo kar 123 tekmovalcev 
iz vseh koncev Slovenije in tujine. Po prijavi in prevzemu 
ribiških metrov je sledil topel jutranji zajtrk – klobasa in 

kruh, ki sta pregnala mraz ter umirila predtekmovalni adrenalin. 
V ospredju je druženje, a malo tekmovalnega duha nikoli ne škodi. 
Po zajtrku je Bojan Pergovnik, predsednik Ribiške družine Barje, 
nagovoril udeležence ter poudaril pomen dogodka in spoštovanje 
do vseh ribičev ter narave. Tehnični del pravil in protokol lova sem 
predstavil jaz. Poudarili smo pravila fotografiranja ujetih ščuk na 
posebnem ribiškem metru, izdelanem posebej za ščukijado in upo-
rabljenem samo na dan dogodka. Poseben poudarek je bil namenjen 
tudi temu, da mora riba nepoškodovana odplavati nazaj v svoje 
globine, pri čemer je bilo treba posneti 10-sekundni video. Le tako 
je riba lahko tekmovala za lepe in bogate nagrade. Reka Ižica je bila 
tudi letos namenjena izključno ribolovu z obale, na reki Ljubljanici 
pa je bil dovoljen tudi lov iz čolna.

Že prve ure so prinesle prve prijavljene ulove, ki so jih ribiči 
poslali v za to ustvarjeno Viber skupino. Tako so bili vsi ribiči sproti 

obveščeni o dogajanju. Jutranji ribolov je bil zelo uspešen in ujelo se 
je kar nekaj rib. Prave trofeje pa so še čakale. Viber skupina se je hitro 
polnila s fotografijami, kar je pomenilo, da so ribe aktivne. Večinoma 
so se javljale manjše ščuke, a tudi večje so nekje prežale na plen. Ribiči 
niso omahovali in dogodek je bil v polnem ritmu.

Med 13. in 15. uro je bilo organizirano kosilo. Naši organizatorji 
so, s pomočjo pridnih članov – Dragana, Ermina, Reufa in predse-
dnika Bojana – pripravili fantastičen pasulj, bogat z mesom, kot se 
za največji dogodek vijačenja v Sloveniji spodobi.

Po kosilu, prijetnem druženju in klepetu je sledil še zaključni napad 
na vodo. Ribiči niso popuščali in so vztrajali do zadnjih minut. Vedno 
pravim, predvsem mladim ribičem: »Ni konec, dokler ni konec.« 
Velikokrat se to obrestuje in kasneje boste videli, da je bilo res tako. 

Ko je ura odbila 18, se je tekmovalni del zaključil. Ribiči so prihajali 
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12. ŠČUKARSKO DRUŽENJE  
V ZMAJEVEM REVIRJU

Dvanajsto leto zapored je Zmajev revir znova oživel v svoji najbolj prepoznavni podobi. Jesenski termin je rezerviran 
za tradicionalno ščukarsko druženje, ki ga organizira Ribiška družina Barje. Jesensko jutro je bilo, kot se za ta čas 
spodobi, hladno, rahlo vlažno, z meglicami nad reko Ižico in Ljubljanico. Počasen dih reke in napeta tišina med 
ribiči, ki so prišli z istim namenom: prepričati rečno profesorico in si morda priboriti najprestižnejšo nagrado – 

legendarno rolico Shimano Stella.

IZ RIBIŠKIH DRUŽIN

Aljaž s svojo zmagovalko in seveda 1. mesto

Matevž Hočevar z zmagovalno ščuko med mladinci

Najlepša fotografija dnevaPtičja perspektiva začetne točke ribolova



z vseh koncev Ljubljanice in Ižice na začetno lokacijo. Že po izrazih 
na obrazih je bilo jasno, da je bilo ujetih lepo število ščuk in da je bil 
dan res fantastičen, poln dogajanja na vodi.

Počasi so se ribiči zbrali, sledil pa je vrhunec večera – podelitev na-
grad najuspešnejšim ribičem. Ribiči Barjani se trudimo, da je dogodek 
bogat v vseh pogledih, in tako je tudi pri nagradah. Nagrade prejme 
deset najuspešnejših ribičev, posebej pa še najuspešnejši mladinci, ki 
sodelujejo tudi v glavni konkurenci. Na ta način želimo spodbujati 
mlade ribiče, seveda s spremljevalcem. Skupaj je bilo uradno prija-
vljenih 32 ščuk. Zakaj uradno – ker je bilo veliko tudi ujetih ščuk, 
vendar fotografij niso poslali. To pa zato, ker so bile aktivne manjše 
ščuke in jih ribiči niso pošiljali in prijavljali naprej. 

Med mladinci je tretje mesto osvojil Borin Perkon s ščuko dolgo 
58,5 cm, ki jo je ujel iz čolna s pomočjo očeta. Drugo mesto je z dolžino 
68 cm osvojil Filip Tiberij Dominik, ki je ujel dve ščuki, daljša pa je 
merila 68 cm. Prvo mesto je osvojil Matevž Hočevar s ščuko, ki je bila 
dolga 71,5 cm. Matevža sem srečal na Ižici med snemanjem videa. 
Bil je nekoliko obupan, a sem mu rekel: »Matevž, ni konec, dokler ni 
konec.« In res – skoraj v zadnjih minutah mu je uspelo ujeti ščuko, 
ki mu je prinesla zmago med mladinci.

Sledila je podelitev za najuspešnejše člane. Tu je nagrade dobilo 
10 najuspešnejših ribičev. Izpostavil pa bom seveda najuspešnejšo 
trojico. Tretje mesto je osvojil Miha Plahuta s 76,5 cm dolgo ščuko, 
ki jo je uspel prelisičiti z vabo lastne izdelave. Drugo mesto je osvojil 
Evgen Pečovnik, ki je ščuko, dolgo 77,5 cm, ujel v centru Ljubljane. 
Prvo mesto na ščukijadi pa je osvojil Aljaž Peteh, ki je ujel ščuko 
79 cm. Aljaž je sicer predan krapolovu, a tokrat nam je vsem ljubite-
ljem vijačenja pokazal, da še kako zna loviti tudi ščuko. Ko je Aljaž 
spustil ribo, si ni mislil, da bo lahko tej ribi rekel in jo poimenoval 

Stella. Zakaj stella? Ščuka mu je poleg naziva najuspešnejšega ribiča 
prinesla tudi eno in edino rolico shimano Stello.

Poleg tekmovanja je potekal je tudi izbor najlepše fotografije 
dogodka. Zmagala je fotografija Alena Barunčiča, posneta v središču 
mestnega jedra.

Dogodek se je počasi bližal koncu. Tu je bila samo še ena končna 
odločitev. Ugibali smo dolžino vrvi, na kateri je visel helijev balon. 
Lovro Vražič je podal pravilno dolžino vrvice, 9.05 m. Z obilico sreče 
je tako dobil zasluženo in bogato nagrado.

Dogodek, ki sta ga pred 12 leti zasnovala Nikica Branković in Aleš 
Benko, je tako prišel do konca. Aleš si je želel, da bi se tokrat udeležilo 
več kot 100 ribičev – številka pa se je ustavila pri neverjetnih 123.

V imenu Ribiške družine Barje se iskreno zahvaljujemo vsem 
zvestim sponzorjem, ki nam pomagajo pri organizaciji največjega 
ščukarskega dogodka v Sloveniji in širše: Trgovina Kostevc, Decat-
hlon Slovenija, Trgovina Carpio, Mustad, Live Target, Monster Bite, 
Trofeja Center, Trgovina Sulc, Barjanka, Savage Gear, Berkley, Abu 
Garcia, Sorbara, Dolinšek.

Ščukarsko druženje v Zmajevem revirju ni le tekmovanje, je ribiško 
druženje, presek znanja, discipline, spoštovanje pravil in povezanosti 
med ribiči vseh generacij. Le redki dogodki združijo toliko ljudi in 
ustvarijo tradicijo, ki je vsako leto boljše. V čast dogodku sem posnel 
video na svojem YouTube kanalu (Toni Janežič), kjer želimo prikazati 
vse čare tega prelepega dne.

Ribiška družina Barje je z dvanajsto izvedbo znova potrdila, da 
dogodek ni le koledarska točka, temveč ribiški praznik, ki si ga bodo 
udeleženci zapomnili ne zaradi centimetrov, temveč zaradi trenutkov 
med ljudmi, reko in ščukami. Že se veselimo prihodnjega leta in 
ponovnega snidenja na največjem ščukarskem druženju v Sloveniji 
– eni in edini ŠČUKIJADI V ZMAJEVEM REVIRJU s sloganom: »Še 
boljša in še močnejša!«

Besedilo in fotografije: Toni Janežič
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IZ RIBIŠKIH DRUŽIN

Najuspešnejši mladinci

Najuspešnejši trije ribiči z organizatorji

ŠČUKIJADA MALO DRUGAČE
18. 10. 2025 smo člani RD Bistrica iz Ilirske Bistrice na jezeru Mola priredili tradicionalno tekmovanje v ribolovu na roparice. 
Tokrat je bilo, kot sem omenil, nekoliko drugače. Za rezultat ni štela le najdaljša ščuka kot ponavadi, temveč tudi najdaljši 

smuč in som. 

Tekmovalci so se ob jezeru začeli zbirati takoj po šesti uri 
zjutraj. Seveda, dan se lovi zgodaj in mnogo je treba posto-
riti, preden se odpraviš na vodo. Nekateri so si pripravljali 

čolne in ostalo opremo, spet drugi so si privoščili prvo jutranjo 
kavico pri Mariji v lokalu ribiškega doma. Za prijave med 7. in 

8. uro sva poskrbela Nejc Udovič, predsednik ribiške družine, 
in moja malenkost. Ob osmih, ko so se nad jezerom še podile 
meglice, se je boj začel. Večina ribičev se je na vodo odpravila 
s čolni. Tekmovanja, ki je trajalo do 14. ure, se v je udeležilo 6 
mladincev in 23 članov. Ko je ob 14. uri predsednik ribiške družine 



oznanil konec tekmovanja, je tekmovalce že čakalo kosilo, ki so 
ga pripravili v restavraciji Mikoza iz Ilirske Bistrice. V Il. Bistrici 
radi rečemo, da poprimemo za vsako delo, in to drži. Kosilo je 
namreč tekmovalcem razdelil kar sam predsednik ribiške družine. 
Po kosilu je sledila še razglasitev rezultatov ter podelitev pokalov 
in praktičnih nagrad. 

V mladinski kategoriji je 1. mesto osvojil Izak Paler s ščuko 
dolgo 71 cm. 2. mesto si je priboril Mathias Žvab s ščuko 68 cm, 
3. mesto pa je dosegla Nika Tekavec s smučem 65 cm. Naj po-

vem, da je ščuko, dolgo 65 cm, ulovil tudi Marcel Mahne, a je 
imel smolo, saj je bila ujeta dobro uro kasneje kot Nikin smuč. 
Osmoljenec Marcel je tako pristal na nehvaležnem 4. mestu. V 
članski konkurenci je bil zmagovalec Miha Špoljarič s ščuko 
70 cm, 2. mesto je dosegel Rudi Potočnik s ščuko 68 cm, 3. mesto 
pa je pripadlo Nikici Brankoviču s ščuko 64 cm. Zmagovalec 
dneva je tako postal mladinec Izak Paler z največjo ščuko, ki je 
bila dolga 71 cm.

Kot se spodobi, se je veselo druženje nadaljevalo v pozne po-
poldanske ure. Vodstvo ribiške družine se za zelo lepe praktične 
nagrade zahvaljuje Gregorju iz trgovine Kostevc iz Kočevja.

Besedilo in fotografije: Zlatan Kovačevič
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IZ RIBIŠKIH DRUŽIN

Med tekmo Najboljši v članski konkurenci

Najboljši mladinci

Zmagovalec dneva



Ker je to zadnji prispevek, ki ga bom napisal za rubriko 
Mladi ribič, sem se odločil, da bo nekoliko drugačen. 
Čeprav smo šli v zadnjih tednih nekajkrat lovit (in uspeli 

podreti tudi družinski rekord za največjo ulovljeno ribo), bomo 
zgodbo zapeljali drugam.

Sam sem začel ribarit kot mlad fant, se kasneje vključil v ribiško 
družino in fantoma večkrat omenil, da imata precejšnjo srečo, da 
gremo mi vedno na lov z avtom, kar je precej bolj udobno kot vso 
opremo nalagati na kolo, kot sem to v njunih letih moral delati 
sam. Res je, da sem šel nekajkrat z očetom na Koseški bajer, kjer 
sem vzljubil  ribolov s plovcem (in prve ljubezni ne pozabiš nikoli), 
fanta pa sta veselje do plovčkanja prevzela od mene. Ne glede na 
to, katerih načinov ribolova smo se vmes naučili in posluževali, 
je nekaj posebnega, ko ob vodi gledamo plovce, ki kar naenkrat 
izginejo pod gladino. 

Pogosto me znanci vprašajo (in verjamem, da tudi marsikoga 
od vas), kaj vidim na ribolovu. Kaj je tako posebnega, da lahko 
ure in ure »ždim« ob vodi in čakam, da se bo kaj zgodilo. Moj 
odgovor ni najbolj direkten: »Če te ribolov potegne, potem ti je 
vse jasno, če pa ga ne razumeš, ti pa ne morem razložit.« In fanta 
je, tako kot mene, pritegnil. Morda bosta v puberteti ali kasneje 
zgubila zanimanje – tudi sam sem se namreč za 13 let izpisal iz 
ribiške družine, a vseeno prišel nazaj.

Razlogov, zakaj sem zelo vesel, da sta fanta tako navdušena nad 
ribolovom, je več. Kot prvo, družimo se več, kot bi se sicer in imamo 
eno skupno temo več. Med tednom, ko služba in šola trajata dolgo 
in imata skoraj vsak dan treninge, se več vidimo samo ob večerih. 
Zato je vsak ribolovni dan prijetna sprememba, ko v družbi drug 
drugega preživimo dlje časa. Priznati moram, da njuna mama ni 
tako navdušena, kajti nikakor ne najdemo dovolj časa še za njene 
izletniške načrte (obenem pa je tudi nismo uspeli navdušiti nad 
ribolovom). Nekoč smo lovili skupaj z mojim sošolcem in njego-
vim sinom in ko nismo ujeli ničesar, je sošolec komentiral: »Vsaj 
zunaj smo bili, na soncu cel dan« (še posebej pozimi je to kar 
velika dobrina). In to je drugi razlog, zakaj grem rad s fantoma 
na ribolov – čas, ki ga preživimo zunaj. Lovimo na soncu, mrazu, 

zadnje čase tudi na dežju. Ko vedno več beremo in poslušamo 
o odvisnosti otrok od raznoraznih ekranov ter slabših gibalnih 
sposobnostih, je vsaka ura, preživeta v naravi, vredna dvojno. Tudi 
v času korone, ko smo bili obsojeni na lastno občino, smo veliko 
časa preživeli ob vodi, med ribolovom sta fanta delala tudi domačo 
nalogo in opravljala treninge po predhodnih navodilih trenerjev.

Opažam, da mnogim mladim danes manjka praktično delo. 
Filip navdušeno razlaga, s katerim orodjem delajo v šoli pri teh-
ničnem pouku, a žal je to skoraj vsa praksa, s katero imata stik. 
Kdaj pa kdaj pomagata dedku pri opravilih okoli hiše, v bloku 
pa potrebe po čem takem ni. In tukaj se pokaže še ena prednost 
ribolova. Če sem še nekaj let nazaj nazaj njune zaplete laksa re-
ševal v glavnem jaz, sedaj to počneta večinoma sama. Sicer traja 
dlje, a se urita v vztrajnosti, iznajdljivosti ter ročnih spretnostih. 

Čeprav večino ujetih rib spustimo nazaj v njihovo vodno za-
vetje, pa tu in tam kakšno tudi uplenimo, če je ne pojemo sami, 
pa jo podarimo njunem dedku. Fanta se zavedata, da je uplenjeno 
ribo treba čim prej usmrtiti in pred tem ne bežita. Zadnje čase pa 
Filip vedno bolj uspešno tudi očisti ribe. Še ena od spretnosti, ki 
mu zna v prihodnosti priti prav. Vsi vemo, da hrana ne zraste v 
trgovini, a le redki jo znamo ujeti, očistiti in pripraviti.

Sam bi sicer ribaril, tudi če se mi fanta ne bi želela pridružiti, 
a zaradi njune prisotnosti sem se lotil pisanja člankov o naših 
ribiških izletih. Zaradi tega sem začel iskati nove revirje, česar 
brez njiju ne bi počel. Prijetno s koristnim, bi lahko rekel. Poleg 
tega pa tako razširjamo tudi naš krog ribiških prijateljev, ki nam 
pri lovu pomagajo.

Priznati moram, da za vodo večkrat izgubim živce in se na fanta 
tudi močno razjezim. Jeza po navadi hitro mine, a vseeno bi bilo 
bolje, če do nje sploh ne bi prišlo. A ne glede na to, kaj se nam 
med lovom zgodi, vsak od nas komaj čaka, da gremo naslednjič 
znova v akcijo. Gre celo tako daleč, da se Tim že pritožuje, da že 
dolgo nismo muharili. Enkrat sem mu na to odgovoril: »Tim, jaz 
sem prvič muharil, ko sem bil star 38 let, ti pa, ko si bil star 8 let. 
Počakaj, bodi potrpežljiv, še veliko časa imaš pred seboj za vse 
vrste ribolova.« Tudi potrpežljivosti se človek »nauči«, ko ribari, 
še posebej, če to počne od malega. In vedno jima ponavljam 
stavek »Dan, ko greš lovit ribe, je dober dan, če pa dejansko še 
kaj ujameš, je pa to le še dodaten bonus!«. In ko seštejem, kaj vse 
se zgodi med ribolovom, to še kako drži.

Lahko bi omenil še delovne navade, ki jih fanta pridobivata 
na delovnih akcijah, skrb za okolje in še veliko drugih prednosti, 
zaradi katerih se mi zdi, da je ribolov odlična izbira hobija za 
ljudi vseh starosti.

Zadnjih pet let smo se naučili veliko o ribolovu, se lotevali novih 
tehnik in lovili na nekaterih od najlepših slovenskih revirjev (in 
tudi v tujini). Vse to bi nam zelo težko uspelo brez vseh ribiških 
prijateljev in tovarišev, ki so nam pomagali s svojimi nasveti, nas 
vzeli s seboj na čoln, nas vodili po novih revirjih ... Ribiči Barjani 
(in tudi drugi) so res čudoviti ljudje!

Za konec pa bi se rad zahvalil zvestim bralcem (Mladega) 
Ribiča, zaradi katerih smo se vsak mesec znova trudili pripraviti 
novo zanimivo zgodbo. Kdo bi si mislil, da pet let mine tako hitro!

Mi smo končali, sedaj si pa ti na vrsti, Tomaž!
Besedilo in fotografija: Blaž Dominik
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Ob pričetku naše ribiške (in pisateljske) poti. Če sta bila takrat fanta še precej 
majhna, otroška, pa je Filip Tiberij sedaj že višji od mene, Timu Dennisu pa ne 
manjka veliko. Neverjetno, kako hitro otroci rastejo in odraščajo.

NAMESTO ZAKLJUČKA – MLADI 
RIBIČ NEKOLIKO DRUGAČE

Dan, ko greš lovit ribe, je dober dan, če pa dejansko še kaj ujameš, je pa to le še dodaten bonus.

MLADI RIBIČ
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MLADI NISO SAMO LOVILI RIB, SO 
JIH TUDI POMAGALI PRIPRAVITI 
IN Z VESELJEM SO JIH POJEDLI

Ribiči smo v svojem bistvu lovci. Tega se nam ni treba sramovati. Nič ni narobe, če ujeto ribo tudi na etičen način uplenimo 
in pojemo. Slovenija je obdarjena z velikim številom različnih sladkovodnih rib, od katerih je za nas ribiče zanimivih blizu 
30. Ribe so pomemben del prehrane ljudi po vsem svetu in prav je, da mladi spoznajo tudi ta vidik ribolova. Z ujetimi 

ribami pa moramo ravnati spoštljivo in upleniti v okviru dovoljenega števila le toliko rib, kolikor jih bomo pojedli.



Na taboru mladih ribičev v Račah, ki je bil letos organizi-
ran že desetič, so v zadnjih letih organizatorji Ribiškega 
društva Rače vključili v program tudi pripravo jedi iz 

sladkovodnih rib. Ob tradicionalnem programu spoznavanja 
sladkovodnega ribištva, rib, tehnik ribolova  mladi tako spoznajo 
tudi delček skrivnosti priprave sladkovodnih rib.

Tudi v programu letošnjega tabora je kuharski mojster Gojko 
Škorič - Gojc mladim pomočnikom predstavil, kako lahko pri-
pravijo okusne jedi iz sladkovodnih rib. Ker so bile na prejšnjih 
taborih mladim ribičem zelo všeč ribje jedi (to so bile pohane 
ribje rezine (fingersi), ribje polpete in podobne jedi), je Gojc tudi 
za letos pripravil eno takšno ribjo jed, ki sicer pri nas ni preveč 
poznana, tj. japonsko ribje cvrtje - tempuro. Jed so pripravili 
iz mesa ščuke, ki jo je ujel eden od račkih ribičev v ribniku ob 
ribiškem domu. Mladi so z velikim zanimanje prisluhnili Goj-
kovemu bogatemu znanju in tudi pomagali pri pripravi jedi. Da 
jim je bila tempura všeč, so jasno pokazali tako, da so vse cvrtje, 
ki so ga pripravili, z veseljem pojedli za kosilo, ki se je še kako 
prileglo po vseh dopoldanskih aktivnostih.

Ribjo jed, ki jo je Gojko Škorič pripravil skupaj z mladimi 
ribiči, predstavljamo v tokratni številki glasila Ribič.

Recept za pripravo tempure 
Testo pripravimo neposredno pred uporabo. Za pripravo testa 
uporabimo ledeno mrzlo vodo, ki ji počasi dodajamo riževo moko 
(lahko tudi pšenično moko, tip 850-500). Lahko uporabimo tudi 
mešanico obeh vrst moke. Namesto mrzle vode lahko uporabimo 
tudi hladno pivo. Lahko pa jed poskusite pripraviti tudi s koruzno 
ali kakšno drugo vrsto moke. Testo po želji posolite. Če želite 
testo za cvrtje zelenjave, pripravite bolj gosto testo.

Olje za cvrtje naj bo na temperaturi med 160 in 180 stopinj.

Za pripravo jedi za 4 osebe potrebujemo:
– 20 dag ribjega mesa, narezanega na rezance (ščuka, ali katera 

druga vrsta ribe)
– 0,5 l sezamovega olja ali olja za cvrtje
– 10 dag moke za maso in 5 dag gustina (škroba)
– 25 dag moke za pomokanje
– 0,5 l–0,6 l mrzle vode (ki smo jo čez noč dali v hladilnik).
Tempuro pripravljamo v zadnjem trenutku, da moka ne spusti 

glutena, tako da je cvrtje hrustljavo. Ribje rezance ali zelenjavo 
prej pomokamo v moki ali gustinu.

Recept za omako
– 20 dag majoneze
– 0,5 dl sojine omake
– 10 dag drobno nasekljane zelenjave – paprika, čebula, pe-

teršilj, česen
– 0,5 dl belega suhega vina
– 0,5 dl kečapa
– 5 dag wasabi paste
– sol
– poper
– pekoča mleta paprika – po želji.

Majonezo in sojino omako dobro premešamo, dodamo vino, 
kečap in zelenjavo ter vse dobro premešamo. Če je masa prego-
sta, dodamo še malo vina. Na koncu dodamo še wasabi pasto, 
premešamo in damo omako še za kakšno uro v hladilnik.

Besedilo: Borut Jerše; foto: Gojko Škorič - Gojc
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Japonsko cvrtje - tempura iz ščuke

Ob japonskem cvrtju je mladim ribičem teknila tudi omaka, ki so jo pripravili z 
Gojcem.



Življenjepis pravi, da se je že zelo zgodaj 
zapisal vrednotam ribištva, njegovo prvo 
članstvo sega v 1. januar 1959. Dušan izhaja 
iz ribiške družine, saj je bil tudi njegov oče 
dolgoletni član RD Jesenice. Dolga leta je 
bil aktiven ribogojec in je vzrejil ter gojitvi 
rib posvečal veliko svojega časa. Prav delo v 

ribogojnici in uspehi, ki jih je pri delu dosegel, so bili pogoji 
za imenovanje v častnega člana. Pri svojem delu in odnosu 
do rib in naravnega okolja je gojil visoke etične standarde.

Dušan, hvala ti za vse, pogrešali bomo tvoje bogate izkušnje 
in strokovne nasvete.

Počivaj v večnem miru.
Člani RD Radovljica

V globoki žalosti smo se 8. 10. 2025 z dru-
žino, sorodniki, prijatelji, bivšimi sošolci 
KŠM, člani policijskega veteranskega zdru-
ženja SEVER, člani regionalnega kluba IPA 
Gorenjske, člani RD Jesenice in RD Vipava 
poslovili od dolgoletnega ribiškega prijate-
lja, zavzetega muharja in velikega ljubitelja 
narave Ivana Komarja iz Mojstrane.

Član Ribiške družine Jesenice je bil od 1. januarja 1987, 
zaradi spoznavanja novih ribiških okolišev in revirjev se je 
kasneje pridružil in vključil v članstvo Ribiške družine Vipava. 
Ob reki Vipavi je našel svoj mir in sprostitev, s tamkajšnjimi 
ribiči pa je navezal lepe stike.

Izpostavili bi njegovo aktivnost in skrb naravnega okolja 
in varstva živali, zlasti rečnih rib. Aktivno je sodeloval pri 
izvedbi nalog ribiškega upravljanja, zlasti pri urejanju vodo-
tokov z vidika varstva rib.

Kot ribiča ga je odlikovala tudi natančnost pri vezanju in 
izdelavi umetnih muh vseh vrst, posebno lepo in kvalitetno 
je izdelal vabo »soško grahorko« z rumenim vzorcem.

Želimo mu dober ulov na oni strani!
RD Jesenice in RD Ajdovščina

Mineva točno 48 let, kar se je v začetku 
decembra 1977 v Ribiško družino Barje 
včlanil Peter Fras, ki se je za vedno od nas 
poslovil septembra letos.

Že v mladosti si je izbral poklic zdravnika, 
med drugim je bil tudi profesor na Medicin-
ski fakulteti ter vodja Onkološkega inštituta 
Ljubljana. Za posebne zasluge na področju 

zdravstva v širšem prostoru je leta 2002 prejel zlato plaketo 
občine Ptuj in postal častni občan občine Podlehnik v Halozah.

Za svoje zasluge in udejstvovanje na ribiškem področju je 
s strani Ribiške zveze Slovenije prejel red za ribiške zasluge 
III. stopnje z listino.

Svojega dolgoletnega člana bomo ribiči Barjani ohranili 
v trajnem spominu.

RD Barje

V začetku meseca oktobra nas je prizadela 
žalostna novica, da je naše vrste za vedno 
zapustil dolgoletni član ribiške družine 
Jožef Pleterski.

Po zaključku življenjske poti našega dra-
gocenega člana ostane spomin na človeka, 
prijatelja in ribiča. 

Jože, tako smo ga klicali ribiči, je odraščal 
pod zelenim Bočem. Po končanem šolanju se je kot mlad 
elektroinženir zaposlil v Impolu in se preselil v Slovensko 
Bistrico. Spoznal je, da bivanje v naravi in ribolov pomenita 
veliko sprostitev in možnosti za premislek ter snovanje novih 
idej v službenem okolju, vendar mu službene obveznosti niso 
dopuščale veliko časa za njegov priljubljen hobi – ribolov.  

V RD Slov. Bistrica se je včlanil leta 1974 in leta 1975 
opravil ribiški izpit. Bil je pristaš čistega okolja in je bil zmeraj 
pripravljen prispevati svoj delež k doseganju tega cilja.   V 
naši ribiški družini je bil dva mandata predsednik nadzornega 
odbora in prav tako dva mandata predsednik disciplinskega 
razsodišča. Za svoje delo je prejel znak za ribiške zasluge III., 
II. in I. stopnje.  RD Slov. Bistrica mu je leta 2015 podelila 
priznanje z listino »Zaslužni član RD Slov. Bistrica«.

Naš Jože bo v našem spominu ostal vedno nasmejan, poln 
pozitivne energije in pripravljen vedno priskočiti na pomoč 
v okviru naše organizacije. Odšel je tako nenadoma, da smo 
njegovo smrt ribiči še posebej težko sprejeli. Ohranili ga 
bomo v lepem spominu. 

Ribiči RD Slovenska Bistrica

Konec avgusta smo se ribiči RD Železniki 
skupaj z njegovimi sorodniki, znanci in 
prijatelji na pokopališču v Selcih za vedno 
poslovili od našega dolgoletnega člana Vinka 
Nastrana. Zahrbtna bolezen nam je vzela 
človeka, ki je imel zelo rad naravo in jo 
spoštoval ter bil pripravljen veliko narediti, 
da bi z njo lahko živel v sožitju. Prav to ga 

je leta 1970 tudi pripeljalo v naše ribiške vrste. 
Z zavzetim in dobrim delom je v naši ribiški družini do-

bival vedno več zaupanja in spoštovanja med člani, s tem pa 
tudi vedno več nalog. Prevzel je odgovorne funkcije v Ribiški 
družini. Bil je tajnik, gospodar rib in nazadnje predsednik 
odškodninske komisije. Poprijel je za vsako delo pri gradnji 
ribiškega doma in ribogojnih bazenov. Dolga leta je bil tudi 
član UO, kjer je s svojim znanjem in izkušnjami veliko pri-
speval k napredku družine. 

Poleg ribiškega izpita je leta 2005 opravil izpit za gospodarja 
načrtovalca. Za njegovo prizadevno delo mu je ribiška družina 
Železniki podelila vsa možna družinska priznanja. RZS pa ga 
je nagradila z redom za ribiške zasluge III., II. in I. stopnje.

Smrt je iz njegovih rok iztrgala ribiško palico, s katero 
je dolga leta ob Sori užil nemalo veselja in ribiške strasti. 
Žal ga ne bo več med nami, ko se bomo pogovarjali o delu, 
uspehih in težavah naše ribiške družine.

Ribiči smo z njegovim odhodom izgubili prizadevnega 
najstarejšega člana tako po letih kot po ribiškem stažu.

UO RD Železniki
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Krap (Cyprinus carpio) je ena najstarejših gojenih 
sladkovodnih rib v Evropi in ima posebno mesto v 
kulturni, prehranski in ribogojski zgodovini celot-

nega srednjeevropskega prostora. Ribogojstvo krapa se je 
utrdilo predvsem v različnih samostanih, v okviru katerih 
so od 12. stoletja dalje razvili sistem ribnikov in zimovni-
kov. Do približno 15. ali 16. stoletja je bil krap na mnogih 
območjih Srednje Evrope tako gospodarsko pomemben, 
da je predstavljal osrednjo sladkovodno ribo na postnih 
mizah, v trgovini in v upravljanju vodnih sistemov. Krap je 
tako pionir evropske (sicer toplovodne) akvakulture, pred 
lososom, postrvmi in drugimi paradnimi »konji« hladno-
vodne akvakulture.

V Sloveniji je krap zgodovinsko povsem vključen v pokra-
jino in prehransko kulturo. Arheološke najdbe, na primer, s 
koliščarskega Ljubljanskega barja jasno potrjujejo, da je bil 
krap v teh vodah prisoten že v prazgodovini; subfosilni os-
tanki krapa so znani in dokumentirani. V tem smislu je krap 
v slovenskem prostoru domoroden. Ni tujerodna, eksotična 
vrsta, temveč domorodni prebivalec nekdanjih poplavnih 
ravnic, mrtvic, rokavov in počasnih rečnih odsekov.

Zmeda z »nedomačnostjo« nastane verjetno zato, ker danes 
v gospodarstvu uporabljamo selekcionirane in optimizirane 
oblike krapa za ribogojstvo (tako imenovani gojeni krap). 
Tega nekateri napačno interpretirajo kot »nedomačega«, 
tujerodnega, ker ni enak divji populaciji iz preteklosti. V 
resnici pa gre za isto vrsto, isto biološko entiteto Cyprinus 
carpio, le da je človek selekcijo uporabil kot orodje za izbolj-
šanje rasti, konverzije krme in oblike telesa. To je popolnoma 
primerljivo z govedom, ovco, kokošmi ali prašičem.

Danes zato krap ni zgodovinski artefakt, je nosilna vrsta 
toplovodne akvakulture v EU, vključno s Slovenijo. Gojeni 
krap je primer nizkoogljične, prostorsko učinkovite in ekolo-
ško prilagodljive proizvodnje, ki temelji na sistemih ribnikov, 
pogosto v povezavi z mokrišči. Z vidika biodiverzitete lahko 
predstavlja pozitiven element kulturne krajine. Ni naključje, 
da je ravno krap ostal evropski »paradni konj« toplovodnega 
ribogojstva, nosilec stoletij znanja in biokulturne kontinuitete, 
čeravno ga, predvsem zaradi oblike proizvodnje, ponekod 

(tudi v Sloveniji) že dohiteva ali celo prehiteva severnoafriški 
čopovec (som). O njem pa morda kdaj drugič.

Kaj pa pomeni krap s prehranskega in kulinaričnega vi-
dika, če tokrat pustimo ob strani njegov pomen za (športni) 
ribolov? Kako so gledali ali kako gledamo nanj z vidika 
današnjega, vsega dobrega razvajenega modernega človeka, 
ki ima »polno rit vsega«? Rad bi vam predstavil recept, ki 
postavi med preprostimi ljudmi zakoreninjeno podobo krapa 
kot ribe, ki ima okus po mulju in ni pretirano okusna, malce 
na glavo. Pogledali si bomo eno od osnovnih, a klasičnih 
francoskih tehnik, ki jo imenujejo »po mlinaričino« (fr. à la 
meunière). Nastala je v času, ko so bile ribe in mlinarji del 
iste krajine – če ne drugega, so mline poganjale vode iste 
reke, iz katerih so ribiči jemali ribe za na mizo. Ime meunière 
pomeni »mlinarjeva« (žena) in neposredno namiguje na 
moko, s katero se kosi rib na tanko posujejo (pomokajo), 
preden gredo v ponev.

Iz zgodovine francoske kulinarike vemo, da je bil morski 
list po mlinaričino ena najljubših jedi kralja Ludvika XIV., 
kasneje pa je postala skoraj sinonim za elegantno, a preprosto 
ribjo jed. V 20. stoletju je jed dodatno zaslovela zaradi različ-
nih kuharjev, na primer Julie Child, ki je v Rouenu doživela 
pravcato razsvetljenje, ko je okusila popolno kombinacijo 
nežne ribe in oreškastega masla z limono in peteršiljem.

Sama tehnika je popolnoma prenosljiva iz morske na 
sladkovodno ribo. Ključ ni v vrsti ribe, ampak v treh pre-
prostih korakih: najprej riba, nežno povaljana v moki; potem 
peka v beurre noisette (rahlo zapečenem maslu z oreškasto 
aromo) in na koncu zaključek z limoninim sokom in svežim 
peteršiljem. Rezultat je tanka, skoraj krhka skorjica, ki ščiti 
meso pred izsušitvijo, maslo pa ga odišavi.

Če pri Francozih vlogo zvezde pogosto igra že omenjeni 
morski list, lahko pri nas povsem mirno na kuhinjski pult 
postavimo krapa. Slovenski gojeni krap ima čvrsto, a nežno 
meso in dovolj karakterja, da se lepo zoperstavi maslu. Hkrati 
pa je zaradi svojega »celinskega« izvora v popolnem sozvočju 
s tradicijo à la meunière, ki je nastala ob rekah, mlinarjih 
in moki. Kotlet krapa à la meunière je zato majhen kulturni 
preobrat. Namesto da bi se zgledovali po eksotičnih morskih 
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HOMMAGE  
SLOVENSKEMU KRAPU

Kotleti krapa s sestavinami

Kotlete najprej nežno solimo, popramo z belim poprom in pomokamo.



ribah, tehniko vrnemo tja, kjer se je rodila, k reki in ribam, 
ki živijo v njej. S tem ne naredimo le neke vrste poklona 
krapu kot paradni ribi slovenske toplovodne akvakulture, 
ampak tudi priznamo, da si sladkovodne ribe zaslužijo ena-
ko mero spoštovanja in kulinarične domišljije kot »velike 
morske ikone« (na primer že kar malo zdolgočasene orade, 
brancini …).

Sodobno moderno izrazoslovje, na primer »0 km« in 
»kratke verige« v tem pogledu niso odkritje, temveč le po-
novno poimenovanje nečesa, kar je tukaj že od nekdaj. Ribič, 
ki ujame ribe in jih pripravi, ne dela nič novega, ne odkriva 
tople vode. Gre za logično drevo življenja: grem, ulovim 
(kupim od lokalnega ribogojca), pojem. Ta preprost krog 
je bil nekaj običajnega že generacije nazaj, le da smo v času 
udobja in hiper dostopnosti mogoče malce izgubili občutek, 
da gre za temelj življenja, za preživetje, a tudi kreativnost 
v domači kuhinji.

Francoska kuhinja je v tem smislu lahko navdih prav zato, 
ker ne temelji na »šovu«, ampak na poštenem izkoristku 
surovine in na tem, da ribe ne potrebujejo pompoznosti, 
da zasijejo. In to je misel, ki ribiču, ki zna kuhati, ni tuja. 
In morda zato pri nas francoska kuhinja ni »idol iz tujine«, 
ampak priložnost za razmislek. Imamo tudi svoje vrhunske 
kuharje, svoje mojstre in svoje avtoritete, ampak mentalna 
rdeča nit osnovnih kuharskih postulatov med državami, celo 
kontinenti, ostaja enaka.

Kakovost krapa je neposredno odvisna od njegovega 
okolja, prehrane in vode. Gojeni krapi v Sloveniji so 
praviloma odlične kakovosti, ker so selekcionirane linije, 
hranjene kontrolirano, z dobrim razmerjem rasti, z dobro 
konverzijo in okusom. Divjega krapa v naravi praktično 
ne lovimo več, pa pustimo zdaj ob strani njegov status. 
Večino krapov, ki jih ribiči uplenimo, so gojeni, vloženi, 

zrastejo v vodi in nato ulovljeni (uplenjeni). Okolje, kjer 
živi riba, je eden najpomembnejših faktorjev za njen okus. 
Kamnito dno, prodnato dno ali kompaktna ilovica dajejo 
ribi najbolj »čist« okus. Zamuljena vodna telesa z gnijočimi 
elementi lahko povzročijo izrazitejšo aromo, ki jo marsikdo 
povezuje z »domačo ribo« in je zato ne mara. Slovenija 
ima dobro razmerje vodnih habitatov različnih vrst, gra-
moznice, jezera, z dnom, ki omogoča pretežno bazično 
vodo. To so vodna telesa, kjer bo krap praktično vedno 
dobrega okusa. Prehrana prav tako vpliva neposredno na 
aromo mesa; riba v vodah z veliko vodnimi nevretenčarji, 
na primer postranicami, daje krapu rahlo rdečkasto meso 
in bolj »mesnat« okus.

Ker v Sloveniji večino krapov vložimo, so najpogostejši 
ulovi v razponu do 5 kilogramov. To so velikosti, ki jih 
kulinarično največkrat uporabimo, seveda ob predpostavki, 
da gledamo strogo kulinarični vidik in ne pravnih omejitev 
uplena. Toda to ne spremeni osnovnega načela - razlika 
med dobrim in povprečnim krapom je kombinacija okolja, 
prehrane in tehnik vzreje.

V javnosti je še vedno prisoten mit, da moraš krapa 
»očistiti« s tem, da ga držiš nekaj ur ali dni v domači banji. 
To je vse skupaj navadna folklora, če dovolite – larifari. Krap 
se v banji ne »očisti« nič bolj kot kokoš v tuš kabini. Poleg 
tega je to ekstremno nepraktično, nehigiensko in v urbanem 
stanovanju preprosto neracionalno. Končno moramo imeti 
v mislih tudi dobrobit živali, če jo že »ulovimo« za prehrano. 
Usmrtitev ribe je regulirana z zakonodajo in smernicami za 
humano ravnanje z živimi živalmi. Ribič, ki spoštuje zakon, 
ve, da je korektna usmrtitev hitra in strokovna, ne pa »čakanje 
v kadi«. Podaljševanje agonije rib s t. i. čiščenjem (posten-
jem) v banji ni samo neučinkovito, je lahko tudi neetično 
in tehnično napačno. Moderna ribiška praksa v Sloveniji in 
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Kotlete spečemo na maslu in položimo na blanširan fižol ter kuhan slan krompir.



Evropi je jasna: hitro, humano, zakonito ravnanje. Zdaj pa 
dovolj besedičenja, gremo na recept.

À la meunière je klasična francoska tehnika priprave rib, 
ki izhaja še iz dobrih starih časov. Zdaj si morda nekatere 
stvari domišljamo, da jih na novo izumljamo samo za to, da 
izpade fino. Poanta pa je zelo preprosta. Ribo se pred peko 
rahlo pomoka. Ta tanek film moke omogoča, da se na ribi v 
maslu razvije mehka, zlata skorjica, ki je predvsem nežna, ne 
trda. Peka poteka v maslu. To je ključno! Kakovostno maslo 
da aromo, ki se lepo poveže z naravno sladkostjo beljakovin 
v ribi. Ko maslo rahlo porjavimo, dobimo tako imenovani 
beurre noisette, maslo z oreškasto aromo, ki ga Francozi (pa 
tudi drugi) obožujemo. V tem trenutku dobi jed poseben 
značaj. In tretji korak je zaključek: malo limoninega soka 
in malo svežega peteršilja. To je vse, kuhanje poteka brez 
prikrivanja, težkih omak in penastih čira-čara dodatkov. 
Riba ostane riba, priloga pa je za dodatek, da ne gremo od 
mize lačni. »À la meunière« je torej idealen pristop tudi za 
našega slovenskega krapa.

Sestavine (za 3 osebe)
Riba

– 3 kotleti slovenskega krapa (približno 3 cm debeline, 
z delom reber)

– drobna sol (najbolje zdrobljena Piranska sol)
– beli poper
– pšenična bela moka (za rahlo pomokanje)
– 60 g masla (za peko)
– 20 g masla (za beurre noisette)
– 1 čajna žlička limoninega soka
– 1 čajna žlička fino sesekljanega svežega peteršilja

Priloga
– 350 g mladega krompirja (celi, kuhani)
– 200 g zelenega stročjega fižola
– 15 g masla (za povaljanje krompirja po kuhanju)
– sol po okusu

Priprava
Najprej pripravimo ribo. Krapa očistimo drobovja in od-
stranimo luske. Naredimo kotlete (ostanek ribe shranimo 
za ribjo juho ali jušno osnovo). Krapove kotlete (podkve) 
rahlo posolimo in pustimo počivati približno 30 minut. 
To je kratka predpriprava na pečenje. Rib po počitku ne 
spiramo, temveč le popivnamo s papirjem, da niso mokre 
po površini.

Medtem skuhamo prilogo. Krompir damo kuhat v rahlo 
slano vodo. Zeleni stročji fižol blanširamo 2–3 minute v 
vreli slani vodi, nato ga hitro ohladimo v zelo hladni vodi, 

da ohrani barvo in čvrstost. Tik pred serviranjem bomo 
oba (krompir + fižol) samo še nežno zazibali v maslu, soli 
in nasekljanem peteršilju.

Po želji pripravimo peso za na ribo. Vzamemo majhen 
košček surove, olupljene rdeče pese in jo na zelo fini strani 
ribežna naribamo. Nariban material rahlo posolimo s fino 
soljo, premešamo in pustimo od 10 do 15 minut. Sol izvleče 
nekaj soka, barva se skoncentrira. Nato sok pese odteče, 
nežno ga popivnamo s papirjem. To, kar ostane, so drobne 
rubinaste drobtinice, ki jih bomo posuli po pečeni ribi.

Ribe tik pred pečenjem rahlo pomokamo, res čisto malo, 
samo za zlato barvo. V ponvi stopimo maslo in dodamo nekaj 
kapljic rastlinskega olja, da stabiliziramo temperaturo. Kotlet 
krapa ni file, ampak »podkev« s kožo okoli, zato ga pečemo 
tridimenzionalno. Najprej jo položimo na eno stran in pe-
čemo do zlatorjave skorje, nato jo obrnemo na drugo stran 
in pečemo krajši čas, samo za »zaprtje« povrhnjice, nato pa 
kotlet za nekaj trenutkov postavimo »pokonci« in s kratkim 
obračanjem zapremo še kožo po obodu. Tako dobimo lepo, 
enakomerno zapečen kotlet, ki ostane sočen v notranjosti.

Ko je kotlet pečen, ga prestavimo na toplo. V isto ponev 
damo še malo masla in ga nežno porjavimo (beurre noisette), 
da dobimo klasično oreškasto maslo. Dodamo limonin sok 
in svež peteršilj ter s tem prelijemo ribo. To je vse, »à la 
meunière«, z minimalno napora dobimo maksimalni okus.

Za serviranje je za domišljijo ovira le nebo. Sam narežem 
kuhan krompir na kolobarje, včasih uspejo lepo, včasih 
ne (po vseh pripravah sem že lačen). Položim jih na topel 
krožnik, nanje pa denem malce blanširanega fižola. Na sre-
dino postavim kotlet, ki je zvezda večera, nanj pa posujem 
rubinasto rdeče drobtine pese. Čisto malo, da doda barvno 
eleganco in vizualni poudarek.

Zaključek
Slovenska penina je za krapa po mlinaričino povsem lo-
gična izbira, ker ne gre samo za to, da jed pripravljamo s 
slovenskimi ribami, ampak da z njo pravzaprav potrdimo 
celoten krog zgodbe. Penina je pri nas doma. Nastaja iz 
slovenskega grozdja, iz slovenskih vinogradov, iz naših tal, 
iz naših mikroklim in naših rok. Tako kot krap prihaja iz 
naših voda, tako je penina izraz naših vinogradov. S tem ne 
zaključimo jedi po »francosko«, temveč jo postavimo v naš 
prostor, z našo identiteto.

Brut, extra brut ali brut nature so najboljša izbira zato, 
ker pri tej jedi ne iščemo sladkega poudarka, ampak mi-
neralnost, čistost in finese drobnih mehurčkov, ki nežno 
povzdignejo masleno oreškasto noto pečenega masla. Ker 
imamo maslo, potrebujemo »partnerja«, ki ga ne zaduši, 
ampak z njim odpre prostor, da okus krapa zadiha, kot se 
šika. Sladkoba bi to zaprla, »spodila«. Vse penine razreda 
brut ali z manj sladkorja rušijo maščobo, dvignejo citrusne 
note ter ribi pustijo teksturo in mineralnost.

Poleg tega je brut penina tudi prava izbira za posebno 
priložnost. Penina je znamenje praznika, brez nepotrebnega 
kiča. V kombinaciji slovenskega krapa, naše penine in fran-
coske tehnike se zgodi najlepše. Jed, ki je čisto praznovanje in 
sreča, zato je (z vašimi ustreznimi dodelavami) tudi povsem 
spodobna jed za božični večer.

Na koncu ostane samo še to, da si vzamemo trenutek, 
da uživamo v vsem, kar smo ustvarili. Naj bo krap po 
mlinaričino jed, ki nas spomni, da so naše vode in naše 
roke vredne zaupanja, da tradicija ni staromodnost, temveč 
nadaljevanje življenja, in da je preprosta eleganca lahko 
vrhunec. Želim vam dober tek, na zdravje s slovensko 
penino in, seveda, dober prijem. Srečno, lepo, polno in 
okusno novo leto 2026.

Besedilo in fotografije: Jure Ušeničnik

39712/2025 RIBIČ

RIBIČI KUHAJO

Gojeni krap je paradni »konj« slovenske toplovodne akvakulture.



RUBRIKA
A
Akcija bodi boter svoji plemenki  

(Zlatan Kovačevič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	348
Ali ribiški čuvaji lahko uporabljajo brezpilotne 

zrakoplove? (Anže Petrovič, univ. dipl. prav.)	208
Ambrož Paljk v 2024 najboljši mladi ribič v  

lovu rib z umetno muho (Andrej Ledinšek) 	 11

B
Blejski muharji zmagali drugič zapored  

(Luka Pesjak) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	329
Bo sezona 2025 za upravljalce spet polna 

izzivov? (Tomaž Modic, univ. dipl. biol.)  . .   	 84
Bober – predstavitev Life Beaver projekta  

(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 10
Bukva (Vladimir Mikec) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	139

C
Car mariborskih ribičev (Drago Ornik)  . . . .     	151
CIPS kongres uspešno zaključen  

(Uredništvo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	167

Č
Čas za prevetritev pravil (Tomaž Modic)  . . .    	354

D
Dan odprtih vrat za mlade ribičke in ribiče  

(Blaž Hočevar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	232
DANUBElifelines – evropski projekt za 

ohranitev rib selivk in njihovega  
življenjskega prostora  
(Žiga Tertinek in Maja Hudej) . . . . . . . . . . .            	286

Delo z mladimi v Ribiški družini Vrhnika  
(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	230

19. Redni kongres skupnosti za športni  
ribolov Alpe Jadran (Levai Bojan)  . . . . . . .        	206

Disciplinski postopek v praksi – 22. 10. 2025 
(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	366

Donatorska tekma na ribniku Ojstro  
(Sebastjan Bedenik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	149

32. mednarodno srečanje in tekmovanje 
mladih v sladkovodnem športnem ribolovu – 
disciplina LOV RIB S PLOVCEM – za »Pokal 
Alpe – Jadran« in »Pokal glasila  
Ribič«. (Marijan Gaber, predsednik  
ZRD Maribor) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	202

20. Spominski memorial Vladimirja Šebenika 
(Toni Janežič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	347

Dva mandata (Miha Žejn) . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 56
12. Ščukarsko druženje v zmajevem revirju  

(Toni Janežič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	388
Dva obraza pomladi ob majhnem potoku  

(Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	223

E
EAA Generalna skupščina 2025  

(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	324
Ekipa RD Ptuj nepremagljiva na Ptuju  

(Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	217

F
Fileji navadnega ostriža v papirnatem zavitku 

(en papillote) z lisičkami in žafranovim 
krompirjem (Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . .             	277

Filma produkcijske hiše Leeway Collective in 
Balkan River Defence sprejeta na največji 
muharski festival na svetu (Rok Rozman) .  	 44

G
Gospodična (Andrej Janc) . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 28
Gradnja valilnice – ribogojnice za »murske 

zmaje« v Črncih (Marijan Gaber) . . . . . . . .         	212

Grenlandija – skriti dragulj za muharjenje 
(Matej Godec) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 67

H
Hommage slovenskemu krapu  

(Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	395

I
Iskanje srebrnega princa Ljubljanice  

(Domen Guštin)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	262
Izjemen uspeh Tima Vertačnika - srebrna in 

bronasta medalja (Tomo Sotenšek) . . . . . . .        	382
Izjemni dosežki članov ribiške družine iz 

Posavja (RD Brestanica Krško) . . . . . . . . . . .            	 73
Izjemni športni ribič Stanko Rogina  

(Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	219

J
Jesenski družinski obed ob smuču in  

kostanjih (Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . .                	356
Jubilejni 30. Tabor mladih muharjev  

(Tanja Drofelnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	249
Južek (Marjan Toš)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	109

K
Kaj prinaša novela zakona o sladkovodnem 

ribištvu? (Anže Petrovič, univ. dipl. prav.)  .  	252
Kako raznolika in pomembna je izbira vab  

za ribolov ščuke? (Toni Janežič) . . . . . . . . . .           	303
Kako sta Tirzek in Japek v Zetečevi Zajzi ribe 

lovila … (Marjan Toš) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 65
Kaplje (Mojca Kovač) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	359
Kdo se skriva v pesku? Življenje piškurjev  

in metode vzorčenja  
(mag. Aljaž Jenič, univ. dipl. biol.,  
Barbara Semrajc, univ. dipl. biol.) . . . . . . . .         	275

Klen v gorčični omaki z medom in podobni 
kulinarični podvigi (Jure Ušeničnik) . . . . . .       	118

Ko Hongkong spregovori o ribištvu – in kaj  
nam to pove o Sloveniji (Dr. Tjaša Kodela) 	244

Ko imaš zase celo jezero (Blaž Dominik) . . .    	 74
Ko se uresničijo sanje (Krištof Cuderman) . .   	305
Ko se vse združi v lepo preživet dan  

(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	145
Koncesije na področju sladkovodnega ribištva 

(Anže Petrovič, univ. dipl. prav.) . . . . . . . . . .           	 7
Konec mladosti (Blaž Dominik) . . . . . . . . . . .            	272
Kralj slovenskih rek pod pritiskom  

(Aleš Snoj, Jernej Bravničar) . . . . . . . . . . . . .              	 22
Križanka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         82, 162, 387

L
Laški ribiči spet pogostili sokrajane  

(Boža Herek) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 71
Lov pegaste lice z obale (Vladimir Mikec)  . .   	260
Lov plenilk na Škalskem jezeru (Niko Vivod) 	 72
Lov ribona (Vladimir Mikec) . . . . . . . . . . . . . .               	106
Lov salp (Vladimir Mikec) . . . . . . . . . . . . . . . .                 	172
Lov sip (Vladimir Mikec) . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 63
Luna (Mojca Kovač)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	282

M
Mednarodna muharska delavnica v Mozirju 

(Matej Lajh) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	 38
Megla nad ribnikom, krap na krožniku  

(Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	318
Metode ličinkarjenja (Vladimir Mikec) . . . . .      	192
Miro Matjašec - izreden tekmovalec v lovu  

rib s plovcem (Andrej Janc)  . . . . . . . . . . . . .              	258
Mladi niso samo lovili rib, so jih tudi  

pomagali pripraviti in z veseljem so jih  
pojedli (Borut Jerše) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	392

Mladi ribiški car Ribiške družine Ljutomer  
(Jože Žerdin)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	237

Mladinski ribiški tabor RD Vrhnika 2025 
(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	313

Mladinsko svetovno prvenstvo v kastingu  
(Tomo Sotenšek) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	339

Muharjenje na jezerih – naša prihodnost? 
(Tomaž Modic)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	 76

Muharjenje v Mongoliji (Rasmus Ovesen) . .   	 25
Muharji – veterani v letu 2024  

(Drago Ornik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 14
Muharji veterani lovili tudi na Dravi  

(Drago Ornik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	298

N
Na linja! (Blaž Dominik)  . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	189
Na našem najmanjšem lovišču  

(Blaž Dominik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	115
Na otvoritvi sezone pri sosedih  

(Blaž Dominik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	153
Načrtov in volje za delo jim ne zmanjka  

(Igor Holy) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	341
Načrtovanje upravljanja na področju 

sladkovodnega ribištva v Sloveniji  
(Danilo Puklavec, univ. dipl. biol.) . . . . . . . .         	124

Na letošnjem SP v LRP – veteranov in  
invalidov sta bila najuspešnejša Petar 
Dimitrovski in Iztok Štrauss (Jože Šmejc) .  	292

Namesto zaključka – mladi ribič nekoliko 
drugače (Blaž Dominik)  . . . . . . . . . . . . . . . .                 	391

Naš najstarejši tekmovalec Maksimilijan  
Stopar je že kar 75 let zvest ribičiji  
(Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	 96

Natečaj RZS za najboljšo ribiško fotografijo 
(Marko Krajnc, dr. Miroslav Žaberl) . . . . . .       	216

Nekaj vrstic o linju (Jure Ušeničnik) . . . . . . . .         	101
Neškodljiv prehod do vodnega javnega dobra 

(Anže Petrovič, univ. dipl. prav.) . . . . . . . . . .           	289 
Novoletno srečanje s pobrateno RD Celje 

(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 5
Novosti v ribiški družini Straža-Sava  

(Blaž Hočevar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	346

O
Odškodninska odgovornost za škodo na  

ribah (Anže Petrovič, univ. dipl. prav.) . . . .     	127
Odškodninska odgovornost za škodo, ki jo 

povzročijo živali zavarovanih živalskih vrst 
(Anže Petrovič, univ.dipl. prav.) . . . . . . . . . .           	368

28. 6. 2025 pestro na jezeru Mola pri Ilirski 
Bistrici (Zlatan Kovačevič) . . . . . . . . . . . . . .               	270

Ozkoškarjevec v Sloveniji (Luka Mrzelj,  
Diana Marguč, Valentina Pernat) . . . . . . . .         	214

Oživimo Savinjo, bodi boter svoji ribi  
(Gregor Križnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	 47

P
Pašman 2024 (Rajko Zajc) . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 28
Peter Pavšič - Zmaj (Jure Ušeničnik) . . . . . . .        	 57
15. Seja UO RZS (Mag. Igor Miličić) . . . . . . .        	 85
Petru se je uresničila dolgoletna želja  

(Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	 98
Plenilci (Jožef Smolej) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	169
Pogumno naprej (Uredništvo) . . . . . . . . . . . . .              	125
Pokal Alpe-Jadran in pokal glasila Ribič 

(Uredništvo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	295
Pokal kostanjevice 2024 je osvojila ekipa  

RD Brežice (Jože Šmejc)  . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 16
Poletje je čas za ribiški tabor (Toni Janežič) .  	311
Poletno dogajanje v RD Velenje  

(Niko Vivod) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	309
Pomladni dan na Soči (Domen Gustin)  . . . .     	183

398 RIBIČ 12/2025

LETNO KAZALO



RUBRIKA
Ponovna prevlada Francozov tudi na čeških 

vodah (Luka Pesjak) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	337
Posegi v vodotoke včeraj, danes, jutri 

(Uredništvo) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	246
Poslovnik o delu izpitnih komisij . . . . . . . . . .           	182
Posvet RIWET – Projekti LASR  

(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	365
Potok presenečenja (Toni Janežič)  . . . . . . . . .          	104
Pravilnik o usposabljanju ribiških  

pripravnikov in opravljanju ribiških izpitov 
(Dr. Miroslav Žaberl) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	179

Prednovoletno srečanje članov RD Bistrica 
(Zlatan Kovačevič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 71

Prefinjena harmonija okusov – hladno  
dimljeni file postrvi, mavrahi, testenine, 
smetana in rukola (Jure Ušeničnik) . . . . . . .        	158

Prekajena riba je lahko odlična poslastica 
 (Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	 77

Premoženje ribiške družine  
(Anže Petrovič, univ. dipl. prav.) . . . . . . . . . .           	 51

1. Valentinčičev memorial (Toni Janežič) . . .    	228
Prvomajske rečne profesorice (Toni Janežič) 	176
Prvomajsko srečanje mariborskih ribičev  

v Pivoli (Drago Ornik) . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	187
Ptujčan Aleš Kancler drugi na svetu,  

Slovenija osma (Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . .              	334

R
Razglasitev dobitnikov nagrad natečaja RZS  

za najboljšo ribiško fotografijo  
(Marko Krajnc, dr. Miroslav Žaberl) . . . . . .       	 2

Razpis natečaja 39. Odprtega prvenstva 
Slovenije za najboljšo umetno muho 2026 in 
28. Državnega prvenstva Slovenije v vezanju 
umetnih muh  
(Matej Delak, dr. Miroslav Žaberl) . . . . . . . . 	381

Razpis XXX. tabora mladih muharjev  
Osilnica 2025  
(Aleš Horvat, dr. Miroslav Žaberl) . . . . . . . .         	 6

Razpis XXX. tabora mladih muharjev  
Osilnica 2025 
 (Aleš Horvat, dr. Miroslav Žaberl)  . . . . . . .        	 42

Razpis XXX. tabora mladih muharjev  
Osilnica 2025  
(Aleš Horvat, dr. Miroslav Žaberl) . . . . . . . .         	 85

Razvoj (dodatne) opreme (Tomaž Modic) . .   	275
RD Barje: 70 let tradicije, predanosti in 

prijateljstva (Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . .              	267
Reka sedmih imen (Blaž Dominik) . . . . . . . .         	316
Rekapitulacija osmih reprezentativnih vrst  

rib v reki Krki za četrt stoletja  
(Zoran Leko) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	370

Ribiči pomagamo pri prenosu žab čez cestišče 
(Rajko Zajc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	148

Ribiška družina Brestanica Krško in občina 
Krško z roko v roki skrbita za naše mlade 
ribiče (Jože Šmejc)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	299

Ribiška družina Hrastnik (Uredništvo;  
RD Hrastnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 20

Ribiška družina Hrastnik praznovala 70 let 
(Sebastjan Bedenik)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 33

Ribiška družina Lendava (Uredništvo;  
povzeto po spletni strani RD)  . . . . . . . . . . . .             	 92

Ribiška družina Pesnica (Uredništvo; povzeto  
po spletni strani RD) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 54

Ribiška odprava na Irsko: Ekipa RD Ruše se  
je kosala z najboljšimi (Ciril Klemenc) . . . .     	384

Ribiška zlatoporočenca Marija in Drago  
Zupanc (Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     	 18

Ribiški sejem Verona (Tomaž Modic) . . . . . .       	 90
Ribiški tabor – Jernejček 2025  

(Konrad Hohler) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	235

Ribiški tabor mladih 2025 uspešno zaključen 
(Darko Jazbinšek) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	313

Ribja eleganca - kruhki z dimljeno ribo 
 (Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	197

S
Sava Bohinjka in prihodnost ribištva  

(Tomaž Modic)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	166
Savinja v zgornjesavinjskem ribiškem okolišu  

je ponovno oživela (Gregor Križnik) . . . . . .       	204
70 let ZRD Primorska (Damijan Magajna) .  	 34
70-letnica Ribiške družine Dolomiti  

(Rajko Komat) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	373
70-letnica Ribiške družine Kočevje  

(Tomaž Arko)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	344
17. Seja upravnega odbora Ribiške zveze 

Slovenije (Mag. Igor Miličić) . . . . . . . . . . . . .              	367
Segrevanje morja kot ključni dejavnik  

sprememb ribjih staležev in celotnih  
morskih združb  
(Petra Pavšič, mag. prof. biol.)  . . . . . . . . . . .            	326

Slavnostna proslava ob 70-letnici  
RD Vrhnika (Vladimir Mikec) . . . . . . . . . . .            	342

Smiselnost sonaravne vzreje potočne postrvi 
(Janez Čadež) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 95

Smuč nam (zaenkrat) ni usojen  
(Blaž Dominik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	233

Soška postrv je letos dala prednost šarenki –  
na krožniku in deloma v vodi  
(Blaž Močnik)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	164

Spoštovane ribičke in ribiči  
(Dr. Miroslav Žaberl) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	364

Stari ribič (Mojca Kovač) . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	242
105-letni Ivan Bevk: krepi me ljubezen do  

reke, narave, gibanja in ljudi  
(Metka Rupnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	378

Sulec – karizmatični kralj naših rek v boju  
za preživetje (Žiga Tertinek) . . . . . . . . . . . . .              	376

Š
Šarenka v solnem objemu (Jure Ušeničnik)  .  	238
Ščukarsko druženje v Zmajevem revirju 2024 

(Toni Janežič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 35
Ščuka v vaški mlaki v Zibotah (Marjan Toš) . 	386
Ščukijada 2025 (RD Novo mesto) . . . . . . . . . .           	122
Ščukijada malo drugače (Zlatan Kovačevič) 	389
Ščukijada na jezeru Mola pri Ilirski Bistrici 

(Zlatan Kovačevič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 32
Še so kapitalni krapi v Krki (Zoran Leko) . . .    	186
60 let conskega odbora porečja Ljubljanice 

(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 5
46. Kongres CIPS 2025 v Bohinju  

(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 4
16. Seja UO RZS (Mag. Igor Miličić) . . . . . . .        	248
16. Donavsko-jadranski pokal 2025  

(Aleksander Kolar) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	332
Športni ribolov brez uporabe svinca?  

(Jure Ušeničnik) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	136
14. Seja UO RZS (Mag. Igor Miličić) . . . . . . .        	 50

T
Tabor mladih ribičev v Račah - 10 let male  

šole ribolova (Borut Jerše) . . . . . . . . . . . . . . .                	350
Te Waipounamu (Luka Pesjak) . . . . . . . . . . . .             	111
Testni program četrte stopnje čiščenja odpadne 

komunalne vode pred iztekom v reko 
Kamniško Bistrico (Dr. Tomaž Lavrič)  . . .    	266

Tortilja v ponvi z ribjim mesom in zelenjavo 
(Borut Jerše) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            	 39

Tradicija se nadaljuje (Miran Korošec)  . . . . .      	135
Tradicija se nadaljuje (Miran Korošec)  . . . . .      	256
13. Seja Upravnega odbora RZS (Uredništvo) 	 6

U
Ugor, skrivnostni plenilec globin  

(Vladimir Mikec)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	221
Ugotavljanje ekološkega stanja voda na  

podlagi rib (Dr. Daša Zabric) . . . . . . . . . . . . 	284
Umetniška razstava anatomija ribe  

(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 49
Upravljanje ribiških družin  

(Anže Petrovič, univ. dipl. prav.) . . . . . . . . . .           	 87
Uživanje ob norih napadih klenov  

(Toni Janežič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	141

V
V iskanju divjih lepotic z rdečimi pikami  

(Toni Janežič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	 61
V RD Pesnica opozarjajo na posledice 

onesnaževanja vodotokov (Marjan Toš)  . .   	 53
V spomin – Boris Križman . . . . . . . . . . . . . . .                	 37
V spomin – Damir Salajko . . . . . . . . . . . . . . .                	 37
V spomin – Dušan Ulčar . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	394
V spomin – Ervin Belak  . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	108
V spomin – Fehim Jujić . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 78
V spomin – Ivan Erker . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	 37
V spomin – Ivan Komar  . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	394
V spomin – Iztok Likar . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   	 37
V spomin – Jože Malajner . . . . . . . . . . . . . . . .                 	349
V spomin – Jožef Pleterski  . . . . . . . . . . . . . . .                	394
V spomin – Ludvik Švab . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	 37
V spomin – Marjan Žižek - Žižo . . . . . . . . . .           	237
V spomin – Milan Maks Stopar . . . . . . . . . . .            	315
V spomin – Nikolaj Turšič, dr. med. . . . . . . .        	 78
V spomin – Peter Fras . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    	394
V spomin – Rudolf Kladnik . . . . . . . . . . . . . .               	349
V spomin – Silvester Hudournik . . . . . . . . . .           	157
V spomin – Srečko Lipovnik  . . . . . . . . . . . . .              	315
V spomin – Stane Škantar . . . . . . . . . . . . . . . .                 	 78
V spomin – Stanko Žitnik . . . . . . . . . . . . . . . .                 	315
V spomin – Vinko Nastran . . . . . . . . . . . . . . .                	394
V spomin – Vojko Hrustelj . . . . . . . . . . . . . . .                	 78
V spomin – Zvonimir Fratnik  . . . . . . . . . . . .             	 37
Vlagati ali ne vlagati …  

(Dr. Gorazd Berčič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	132
Vloga Zavoda za ribištvo Slovenije pri  

posegih v vodotoke (Matevž Podjed) . . . . .      	254
Vodenje ribiške tekmovalne dejavnosti  

naj bo primerljivo drugim športom  
(Jože Šmejc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	143

Vrba v decembru (Mojca Kovač) . . . . . . . . . .           	362
Vzpostavljanje sistema za zbiranje podatkov  

o ulovu sulca na način »ujemi-izpusti«  
(Zavod za ribištvo Slovenije) . . . . . . . . . . . . .              	374

Z
Začelo se je (že) pred desetimi leti, ko so  

v Velki še plavali veliki kleni  
(Dr. Marjan Toš) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	130

Začelo se je 35. Državno prvenstvo v lovu rib  
s plovcem (Jože Šmejc)  . . . . . . . . . . . . . . . . .                  	170

Začetek ribolova na postrv v Ilirski Bistrici 
(Zlatan Kovačevič) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	150

Zadnje dejanje kongresa CIPS  
(Mag. Igor Miličić)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	366

Zahtevni muharski revirji - vrnitev k osnovam 
(Tomaž Modic)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         	156

Zbor članov RD Vrhnika in novo poglavje  
z novim vodstvom (Vladimir Mikec) . . . . .      	226

Zgode in nezgode z ribiških tekmovanj  
(Andrej Janc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	110

Zmenki z menki (2. del) (Blaž Dominik) . . .    	351

Ž
Življenjepis nekega ribiča (Jožef Smolej) . . . .     	370

39912/2025 RIBIČ

LETNO KAZALO



Zi
m

sk
a p

ra
zn

ičn
a s

po
ko

jn
os

t o
b K

rim
sk

em
 je

ze
ru

 (fo
to

: J
ur

e U
še

ni
čn

ik)


